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Algemeen

Deze Royal Crepe Maker is geschikt voor
het bakken van heerlijke crépes. Het
apparaat is gemakkelijk te gebruiken en
schoon te houden. Met de handige
beslagverdeler kunt u mooie, dunne
crépes maken.

RWerking en bediening

Zie figuur 1.

Het apparaat bevat de volgende
onderdelen:

1 Bakplaat

Behuizing

Indicatielampje

Snoer en stekker
Beslagverdeler
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Voor het eerste gebruik

1 Verwijder alle verpakkingsmaterialen en
stickers van het apparaat.

2 Reinig het apparaat en alle toebehoren
(zie ‘Onderhoud en reiniging’).

3 Stel het apparaat op en schakel hetin
(zie ‘Het apparaat in- en uitschakelen’).

4 Laat de bakplaat een keer goed warm
worden.

Bij het eerste gebruik van het apparaat
zal er lichte rookontwikkeling en een
specifieke geur ontstaan. Dit is normaal
en zal vanzelf verdwijnen. Zorg voor
voldoende ventilatie.

5 Laat het apparaat goed afkoelen.

Apparaat in- en uitschakelen

1 Zethet apparaat op een viakke, stevige
ondergrond.

2 Steek de stekker in het stopcontact. Het
indicatielampje gaat branden en het
apparaat warmt op. Als het
indicatielampje uit gaat, is de bakplaat
op temperatuur.

3 Als u klaar bent met bakken, neem dan
de stekker uit het stopcontact.

Crépes bakken

Zodra de bakplaat op temperatuur is en
het beslag klaar is (zie ‘Kooktips’) kunt u
beginnen met het bakken van de crépes.

Gebruik geen scherpe voorwerpen op
de bakplaat, zoals metalen spatels,
messen en vorken. Deze kunnen de
anti-aanbaklaag beschadigen.

1 Doe een klein beetje olie of vet op de
bakplaat.

2 Giet een dun laagje beslag met een
lepel op de bakplaat.

3 Verdeel het beslag met de
beslagverdeler gelijkmatig over de
bakplaat.

4 Laat het beslag stollen.

5 Draai de crépe voorzichtig met een
houten of kunststof spatel om.

6 Bak de andere kant goudbruin en haal
dan de crépe van de bakplaat.

7 Herhaal de stappen 1 t/m 6 als u nog
meer crépes wilt maken.

8 Als u klaar bent met bakken, neem dan
de stekker uit het stopcontact.
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Onderhoud
en reiniging

* Reinig het apparaat nooit als het is
ingeschakeld of nog warm is. Schakel
het apparaat eerst uit door de stekker
uit het stopcontact te trekken en reinig
het pas als het is afgekoeld.

* Zorg ervoor dat er geen water aan de
binnenkant van de behuizing komt.

* Dompel het apparaat nooit onder in
water of een andere vloeistof. Mocht
dit wel gebeuren, gebruik het apparaat
dan niet meer en gooi het weg.

* Gebruik geen schurende of
agressieve middelen.

1 Neem de stekker uit het stopcontact en
laat het apparaat geheel afkoelen.

2 Reinig de bakplaat en de behuizing met
een vochtige zachte doek. Gebruik om
de doek vochtig te maken warm water
en wat afwasmiddel.

3 Zorg ervoor dat het apparaat goed
droog is voordat u het opbergt.

Veiligheid
Algemeen

* Lees de gebruiksaanwijzing goed
door en bewaar deze zorgvuldig.

* Gebruik dit apparaat alleen zoals
beschreven in deze gebruiks-
aanwijzing.

* Het gebruik van dit apparaat door
kinderen of personen met een fysieke,
zintuiglijke, verstandelijke of
motorische handicap, of met gebrek
aan ervaring en kennis kan gevaarlijke
situaties opleveren. Personen die
verantwoordelijk zijn voor de
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veiligheid van dergelijke personen
moeten duidelijke instructies geven of
toezien op het gebruik van het
apparaat.

Zorg ervoor dat kinderen niet spelen
met het apparaat.

Laat reparaties uitvoeren door een
gekwalificeerde monteur. Probeer
nooit zelf het apparaat te repareren.

Gebruik uitsluitend toebehoren welke
door de leverancier worden
aanbevolen. Door gebruik van andere
toebehoren kan schade optreden aan
het apparaat waardoor gevaar voor de
gebruiker kan ontstaan.

Warmte en elektriciteit

¢ Controleer voordat u het apparaat
gebruikt of de netspanning
overeenkomt met de aangegeven
netspanning op het typeplaatje van
het apparaat.

Gebruik een geaard stopcontact.

Haal altijd de stekker uit het
stopcontact wanneer u het apparaat
niet gebruikt.

Als u de stekker uit het stopcontact
neemt, trek dan aan de stekker, niet
aan het snoer.

Trek nooit aan het aansluitsnoer om
het apparaat te verschuiven of om de
stekker uit het stopcontact te nemen.

Gebruik het apparaat niet meer als het
apparaat of het snoer beschadigd is.
Stuur het apparaat naar onze
servicedienst omrisico's te vermijden.
Bij dit type apparaat kan een
beschadigd snoer alleen door onze
servicedienst worden vervangen met
behulp van speciaal gereedschap.

Bepaalde delen van het apparaat
kunnen heet worden. Raak de warme
delen van het apparaat niet aan om te
voorkomen dat u zich verbrandt.



* Zorg ervoor dat het apparaat en het
snoer niet in aanraking komen met
hittebronnen, zoals een hete
kookplaat of open vuur.

Zorg ervoor dat het snoer en de
stekker niet in aanraking komen met
water.

Het apparaat moet zijn warmte kwijt
kunnen om brandgevaar te
voorkomen. Zorg er dus voor dat het
apparaat voldoende vrij staat en niet
in contact kan komen met brandbaar
materiaal. Het apparaat mag niet
worden bedekt.

Tijdens gebruik
* Gebruik het apparaat nooit buiten.

* Gebruik het apparaat nooit in vochtige
ruimten.

* Plaats het apparaat op een stabiele en
vlakke ondergrond, op een plaats
waar het niet kan vallen.

¢ Laat het snoer niet over de rand van
een aanrecht, werkblad of tafel
hangen.

* Zorg ervoor dat uw handen droog zijn
als u het apparaat, het snoer of de
stekker aanraakt.

* Trek de stekker uit het stopcontact als
u tijdens het gebruik storingen
ondervindt, het apparaat gaat
reinigen, een accessoire aanbrengt of
verwijdert, of klaar bent met het
gebruik.

* Laat het apparaat nooit onbeheerd
achter als het in gebruik is.

* Zorg dat kleine kinderen niet bij het
apparaat kunnen.

* Verplaats het apparaat nooit als het is
ingeschakeld of nog warm is. Schakel
het apparaat eerst uit en verplaats het
pas als het is afgekoeld.

* Gebruik geen scherpe voorwerpen op
de bakplaat, zoals metalen spatels,

€2

»

hi{

messen en vorken. Deze kunnen de
anti-aanbaklaag beschadigen.

Dompel het apparaat, het snoer en de
stekker nooit onder in water of een
andere vloeistof.

De bakplaat van dit apparaat is
voorzien van een anti-aanbaklaag op
PTFE-basis. Bij verwarming hiervan
kunnen uiterst kleine hoeveelheden
gassen afgegeven worden, die voor de
mens volkomen onschadelijk zijn.
Gebleken is echter dat het
zenuwstelsel van vogels hiervoor
extreem gevoelig is. Gebruik het
apparaat daarom niet in de buurt van
vogels (denk aan siervogels zoals
papegaaien).

Pak het apparaat niet op wanneer het
in het water is gevallen. Neem direct
de stekker uit het stopcontact.
Gebruik het apparaat niet meer.

Maak het apparaat na gebruik grondig
schoon (zie hoofdstuk ‘Onderhoud en
reiniging’). Laat het apparaat volledig
afkoelen voordat u het opruimt,
onderhoudt en/of reinigt.

Milieu
Werp verpakkingsmateriaal zoals plastic

en dozen in de daarvoor bestemde
containers.

Wilt u het apparaat weg doen terwijl het
nog goed functioneert of eenvoudig
gerepareerd kan worden, zorg dan voor
hergebruik van het apparaat.

Aan het einde van de levensduur moet u
het apparaat op een verantwoorde wijze
laten verwerken, zodat het apparaat of
onderdelen daarvan kunnen worden
hergebruikt. Zet het apparaat niet bij het
ongesorteerde afval, maar lever het in bij
de winkelier of bij een erkend inzamelpunt.
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Neem contact op met uw gemeente voor

informatie over de beschikbare inleverings-

en inzamelsystemen. Variaties:
Met crépes kunt u eindeloos variéren. Zo
kunt u het beslag zoeter maken door er
suiker of honing aan toe te voegen.
Serveer de crépes ook eens met:

Kooktips * stukjes fruit, jam en slagroom

* kaas

* ijs

* chocoladesaus

Crépes (basisrecept)

Voor ongeveer 4 personen, als dessert:
* 130 g bloem

* 3eieren

e 2.1 dl melk

* 50 g boter of margarine

e olie

e zout

1 Meng met een elektrische mixer de
bloem met de eieren, een snuifje zout,
de melk, de gesmolten boter en
10 & 11 eetlepels water.

2 Laat het beslag 30 minuten rusten.

3 Bak de crépes.

Crépes Suzette

Crépes Suzette zijn crépes met een

sinaasappelsaus. Voor de saus heeft u

nodig:

e 75 gboter

e 75 g suiker

* sap en geraspte schil van 2 sinaas-
appels

* 1 zakje vanillesuiker

* 1% dl sinaasappellikeur (of: Grand
Marnier, Cointreau, Curacao)

Bak de crépes zoals in het basisrecept.

Houd ze warm door ze afgesloten op

een pan met kokend water te zetten.

3 Smelt voor de saus de boter in de
koekenpan, roer de suiker erdoor en
laat deze licht karameliseren.

4 Roer het sinaasappelsap, de geraspte
sinaasappelschil en de vanillesuiker bij
het suikermengsel in de pan.

5 Laat de saus even aan de kook komen.

6 Schenk de likeur erbij en haal de

flensjes een voor een door deze saus.

N =
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General information

This attractive Royal Crepe Maker is
suitable for baking delicious crepes. The
appliance is easy to use and keep clean.
The handy batter distributor allows you to
make lovely, thin crepes.

ROperation and

controls

See figure 1.

The appliance consists of the following:
Hotplate

Housing

Indicator light

Power cord and plug

Batter distributor

a s wOwND =

Before using for the first time

1 Remove all the packaging materials
and stickers from the appliance.

2 Clean the appliance and all the
accessories (see ‘Maintenance and
cleaning’).

3 Set up the appliance and turn it on (see
‘Turning the appliance on and off’).

4 Allow the appliance to become hot.

The appliance may emit a little smoke
and a characteristic smell when you
turn it on for the first time. This is
normal and will soon stop. Make sure
the appliance has sufficient ventilation.

5 Allow the appliance to cool down.

Turning the appliance on and
off

1 Place the appliance on a flat, sturdy
surface.

2 Insert the plug into the plug socket. The
indicator light will be lit and the
appliance will become hot. Once the
indicator light goes out, the hotplate is
at the correct temperature.

3 Remove the plug from the plug socket
once you have finished.

Baking crepes

Once the hotplate is at the correct
temperature and the batter has been
prepared (see ‘Cooking tips’), you can start
to bake the crepes.

Do not use sharp implements on the
hotplate, such as metal spatulas, knives
and forks. These may damage the non-
stick coating.

1 Apply a small quantity of oil or butter
onto the hotplate.

2 Use a spoon to pour a thin layer of
batter onto the hotplate.

3 Use the batter distributor to spread the
batter evenly over the hotplate.

4 Allow the batter to solidify.

5 Use a wooden or plastic spatula to
carefully turn the crepes over.

6 Bake the other side until it is golden
brown and remove the crepe from the
hotplate.

7 Repeat steps 1 to 6 if you wish to make
more crepes.

8 Remove the plug from the plug socket
once you have finished.
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Maintenance
and cleaning

* Never clean the appliance when it is
turned on or is still hot. Turn off the
appliance by unplugging it and wait
until it has cooled down before
cleaning it.

* Make sure no water gets into the
housing.

* Do not immerse the appliance in water
or other liquids. If this does happen,
do not use the appliance again. For
safety reasons, dispose of the
appliance.

* Never use aggressive or abrasive
cleaning products.

1 Remove the plug from the plug socket
and allow the appliance to cool down.

2 Clean the hotplate and the appliance's
housing with a damp soft cloth. Use
warm water and some washing-up
liquid to dampen the cloth.

3 Make sure the appliance is thoroughly
dry before storing it.

Safety

General information

* Read these instructions carefully and
keep them for future reference.

* Only use this appliance as described
in these instructions.

* The use of this appliance by children
or persons with a physical, sensory,
mental or motor disability or persons
who lack the necessary knowledge
and experience may resultin a
dangerous situation. Persons
responsible for their safety must give
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explicit instructions or supervise the
use of the appliance.

* Make sure children do not play with
the appliance.

* Repairs may only be carried out by a
qualified service technician. Never try
to repair the appliance yourself.

* Only use accessories recommended
by the supplier. The use of other
accessories may result in damage to
the appliance, thereby creating a
hazard for the user.

Heat and electricity

* Before use, verify that the mains
voltage is the same as that indicated
on the appliance’s type plate.

Plug the appliance into an earthed
plug socket.

Always remove the plug from the plug
socket when the appliance is not in
use.

Always remove the plug from the plug
socket by pulling the plug, not the
power cord.

Never pull the power cord to move the
appliance or to remove the plug from
the plug socket.

Do not use the appliance if the power
cord or the appliance has been
damaged. To avoid any dangerous
situations, send the appliance to our
service department. A damaged power
cord may only be replaced by our
service department using the special
tools required for the repair.

Certain parts of the appliance can
become hot. To avoid being burnt, do
not touch the hot parts of the
appliance.

Make sure the appliance and the
power cord do not come into contact
with heat sources, such as a hot hob
or a naked flame.



* Make sure the power cord and the
plug do not come into contact with
water.

* To avoid the risk of fire, the appliance
must be able to release the heat that it
produces. Make sure the appliance
has sufficient space around it and
does not come into contact with
inflammable materials. The appliance
must not be covered.

During use
* Never use the appliance outdoors.

* Never use the appliance in a humid
room.

* Place the appliance on a stable, flat
surface where it cannot fall over.

* Do not allow the power cord to hang
over the edge of a sink, a work surface
or a table.

Make sure your hands are dry before
you touch the appliance, the power
cord or the plug.

Remove the plug from the plug socket
in the event of a malfunction during
use, before cleaning the appliance,
before fitting or removing an
accessory and before storing the
appliance after use.

Never leave the appliance unattended
when in use.

Keep the appliance out of the reach of
small children.

Never move the appliance whilst it is
turned on or is still hot. Turn off the
appliance and wait until it has cooled
down before moving it.

Do not use sharp implements on the
hotplate, such as metal spatulas,
knives and forks. These may damage
the non-stick coating.

Never immerse the appliance, the
power cord or the plug in water or
other liquids.

* This appliance’s hotplate has a non-
stick PTFE coating. On heating this
coating, it may release small amounts
of gases which are totally harmless to
humans. However, the nervous
system of birds has been found to be
extremely sensitive to these gases
and for this reason, this appliance
should not be used near birds (for
example, tropical birds such as
parrots).

* Do not touch the appliance if it has
fallen into water. Remove the plug
from the plug socket immediately. Do
not use the appliance again.

* Clean the appliance thoroughly after
use (see ‘Maintenance and cleaning’).
Allow the appliance to cool down
before you store it, clean it or carry
out maintenance work.

U.K. WIRING INSTRUCTIONS

The wires in the mains lead are
coloured in accordance with the
following code:

* BLUE NEUTRAL
* BROWN LIVE
* GREEN/YELLOW EARTH

As the colours of the wire in the mains
lead of this appliance may not
correspond with the colour markings
identifying the terminals on your plug,
proceed as follows:

* The wire which is coloured BLUE
must be connected to the terminal
which is marked with the letter N or
coloured black.

* The wire which is coloured BROWN
must be connected to the terminal
which is marked with the letter L or
coloured red.

* The wire which is coloured GREEN/
YELLOW must be connected to the
terminal which is marked with the
letter E or (earth symbol) and is
coloured GREEN or GREEN/YELLOW

Royal Crepe Maker Article 492227 °



WARNING: THIS APPLIANCE MUST BE
EARTHED

a.‘

With this appliance, if a 13A plug is
used a 5A fuse should be fitted. If any
other type of plug is used, a 15A fuse
must be fitted either in the plug or at the
distribution board.

W The environment

Dispose of packaging material, such as
plastic and boxes, in the appropriate waste
containers.

If you wish to dispose of the appliance
whilst it still works properly or can be easily
repaired, ensure that the appliance is
recycled.

When the appliance reaches the end of its

\/\g useful life, it should be disposed of in a
responsible manner, thereby ensuring the

— reuse of the appliance or its parts. Do not
dispose of the appliance with normal
household waste, but hand it over to a
recycling collection point. Contact your
local authority for information about
available disposal and collection systems
in your area.

Cooking tips

Crepes (basic recipe)

For approximately 4 people, as a dessert:
* 130 g of flour

* 3eggs

e 2.1 dl of milk

* 50 g of butter or margarine

* Qil

e Salt
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1 Use an electric mixer to mix the flour,
eggs, a pinch of salt, the milk, the
melted butter and 10 or 11 tablespoons
of water.

2 Allow the batter to rest for 30 minutes.

3 Bake the crepes.

Crepes Suzette

Crepes Suzette are crepes with an orange

sauce. For the sauce, you need:

e 75 g of butter

e 75 gof sugar

* The juice and grated rind of 2 oranges

* 1 small bag of vanilla sugar

* 1% dl orange liqueur (Grand Marnier,
Cointreau or Curacao)

1 Bake the crepes as described for the
basic recipe.

2 Keep them warm by covering them and
placing them over a pan of boiling
water.

3 To make the sauce, melt the butter in a
frying pan, mix the sugar through it and
allow it to slightly caramelize.

4 Mix the orange juice, the grated orange
rind and the vanilla sugar into the sugar
mixture in the pan.

5 Bring the sauce to the boil.

6 Add the liqueur and immerse the
crepes one by one in the sauce.

Variations:

You can make countless variations with
crepes. For example, you can make the
batter sweeter by adding sugar or honey.
You can serve the crepes with:

* pieces of fruit, jam and cream.

* Cheese.

* |ce cream.

* Chocolate sauce.



Généralités

Ce superbe Royal Crepe Maker est destiné
a confectionner de parfaites crépes fines.
L'appareil est facile a utiliser et a nettoyer.
La raclette a pate permet de répartir

exactement la pate pour obtenir des
crépes impeccables.

Fonctionnement et
utilisation

Voir la figure 1.

Les composants de l'appareil sont :
1 Plaque

2 Corps de l'appareil

3 Témoin lumineux

4 Cordon et fiche

5 Raclette a pate

Avant la premiére utilisation

1 Enlevez tout I'emballage et les
autocollants de I'appareil.

2 Nettoyez l'appareil et tous les
accessoires (voir 'Nettoyage et
entretien’).

3 Mettez I'appareil en place et mettez-le
sous tension (voir 'Mise en marche et
arrét de l'appareil’).

4 Laissez la plaque de cuisson se
réchauffer une fois & fond.

Lorsque vous utilisez I'appareil pour la
premiére fois, une légére fumée se
développe, accompagnée d'une odeur
caractéristique. C'est un phénoméne
normal qui disparait de lui-méme. La
ventilation doit toujours étre suffisante.

5 Laissez I'appareil refroidir.

Mise en marche et arrét de

I'appareil

1 Installez I'appareil sur une surface
plane et stable.

2 Branchez la fiche. Le témoin lumineux
s'allume et I'appareil préchauffe.
Lorsque le témoin lumineux s'éteint, la
température désirée est atteinte.

3 Deés que vous avez fini la cuisson,
débranchez la fiche.

Cuisson des crépes

Dés que la plaque de cuisson a atteint la
température voulue, et que la pate a
crépes est préte (voir 'Conseils de
cuisine'), vous pouvez commencez la
cuisson des crépes.

Sur la plaque de cuisson, n'utilisez pas
d'ustensiles acérés tels que couteaux,
fourchettes et spatules en métal. Ceci
peut endommager le revétement
antiadhésif.

1 Graissez ou huilez légerement la
plaque de cuisson.

2 \Versez une fine couche de pate sur la
plaque de cuisson.

3 Répartissez la péate sur la plaque en
couche parfaitement égale, a l'aide de
la raclette a pate.

4 Laissez la pate prendre.

5 Retournez la crépe & l'aide d'une
spatule en bois ou en plastique, en
faisant attention a ne pas l'abimer.

6 Attendez que l'autre face soit dorée
aussi et retirez la crépe de la plaque de
cuisson.

7 Répétez les étapes 1 a 6 pour autant de
crépes que vous désirez faire.

8 Deés que vous avez fini la cuisson,
débranchez la fiche.

Royal Crepe Maker Article 492227 e
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Entretien
et nettoyage

* Ne nettoyez jamais I'appareil pendant
qu'il est en marche, ni s'il est encore
chaud. Eteignez I'appareil d'abord,
débranchez la fiche, laissez-le bien
refroidir, et nettoyez-le ensuite.

%

* Ne laissez pas d'humidité pénétrer a
I'intérieur du boitier de I'appareil.

* N'immergez jamais I'appareil dans
I'eau ou dans un autre liquide. Le cas
échéant, cessez d'utiliser I'appareil et
mettez-le au rebut.

* N'utilisez pas de détergents agressifs
ou décapants.

1 Débranchez la fiche et laissez refroidir
complétement l'appareil.

2 Nettoyez la plaque de cuisson a l'eau
chaude savonneuse avec une brosse
douce ou un chiffon.

3 Nettoyez le corps de I'appareil avec un
chiffon humide.

4 L'appareil doit étre bien sec quand vous
le rangez.

Sécurité

Généralités

¢ Lisez soigneusement le mode
d'emploi et conservez-le avec soin.

» Utilisez cet appareil uniquement
suivant les instructions de ce mode
d'emploi.

« Si I'appareil est utilisé par des enfants,
ou par des personnes ayant un
handicap physique, sensoriel, mental
ou moteur, ou par des personnes
inexpérimentées, ceci peut entrainer
un danger. Les responsables de la
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sécurité de telles personnes doivent
donner des instructions claires et
suffisantes et/ou surveiller I'utilisation
de l'appareil.

* Ne laissez pas les enfants jouer avec
I'appareil.

 Faites effectuer les réparations par un
technicien qualifié. Ne tentez jamais
de réparer vous-méme l'appareil.

» Utilisez uniquement des accessoires
que recommande le fabricant de
I'appareil. L'utilisation d'autres
accessoires peut endommager
I'appareil, ce qui peut entrainer un
danger pour l'utilisateur.

Electricité et chaleur

¢ Avant d'utiliser cet appareil, assurez-
vous que la tension du réseau
correspond a la tension du réseau
indiquée sur la plaquette type de
I'appareil.

» Utilisez une prise raccordée a la terre.

* Débranchez toujours I'appareil
lorsque vous ne l'utilisez pas.

¢ Lorsque vous débranchez la fiche,
saisissez la fiche elle-méme; ne tirez
pas sur le cordon.

* Ne tirez jamais sur le cordon de
I'appareil pour le déplacer ou pour le
débrancher.

* N'utilisez pas I'appareil si le cordon ou
I'appareil lui-méme est endommagé.
Ne prenez pas de risques, envoyez
I'appareil a notre service aprés-vente.
La réparation du cordon sur ce type
d'appareils nécessite des outils
spéciaux et ne peut donc étre
effectuée que par notre service de
réparation.

¢ Certaines parties de cet appareil
peuvent s'échauffer fortement. Evitez
de toucher les parties échauffées,
pour ne pas vous braler.



¢ Assurez-vous que ni l'appareil, ni le
cordon n'entre en contact avec une
source de chaleur telle qu'une plaque
électrique chaude ou une flamme.

¢ Assurez-vous que ni le cordon, ni la
fiche n'entre en contact avec de I'eau.

¢ Pour éviter tout risque d'incendie,
I'appareil doit pouvoir évacuer la
chaleur produite. Laissez donc
suffisamment d'espace autour de
I'appareil et évitez tout contact avec
des matériaux inflammables.
L'appareil ne doit jamais étre
recouvert.

Pendant l'utilisation

* N'utilisez jamais I'appareil a
I'extérieur.

* N'utilisez jamais I'appareil dans une
piéce humide.

¢ Installez I'appareil sur une surface
plane et stable, a un endroit ou il ne
risque pas de tomber.

* Ne laissez pas le cordon pendre par-
dessus le bord du plan de travail ou
de la table.

¢ Assurez-vous que vos mains sont
séches avant de toucher I'appareil, le
cordon ou la fiche.

* Débranchez la fiche de I'appareil en
cas de probléme durant I'utilisation,
pour le nettoyage, le montage ou le
démontage d'un accessoire, et dés
que vous avez fini de I'utiliser.

* Ne laissez jamais I'appareil sans
surveillance pendant qu'il est en
marche.

* Gardez I'appareil hors de portée des
enfants.

* Ne déplacez jamais I'appareil pendant

qu'il est en marche, ni s'il est encore
chaud. Eteignez-le d'abord, laissez-le
bien refroidir, et déplacez-le ensuite.

¢ Sur la plaque de cuisson, n'utilisez
pas d'ustensiles acérés tels que

couteaux, fourchettes et spatules en
métal. Ceci peut endommager le
revétement antiadhésif.

N'immergez jamais I'appareil, le
cordon ni la fiche dans I'eau ou tout
autre liquide.

La plaque du grill de ce set a un
revétement antiadhésif a base de
PTFE. Lorsque ce matériau s'échauffe,
il peut dégager de faibles quantités de
certains gaz, parfaitement innocents
pour I'humain. Par, chez les petits
oiseaux, on a constaté que le systéme
nerveux y est trés sensible. N'utilisez
donc pas I'appareil trop prés d'un ou
plusieurs oiseaux (tels qu'une
perruche en voliére d'appartement).

Si I'appareil est tombé a I'eau, ne le
rattrapez pas. Débranchez
immédiatement la fiche. Cessez
d'utiliser I'appareil.

Nettoyez soigneusement I'appareil
apres l'utilisation (voir 'Nettoyage et
entretien’). Avant de ranger I'appareil
ou de le nettoyer, et avant tout
entretien, laissez-le refroidir
complétement.

Environnement

Jetez le matériel d'emballage, tel que le
plastique et les boites, dans les
conteneurs prévus a cet effet.

Si vous désirez vous débarrasser de
I'appareil alors qu'il fonctionne encore bien,
ou est facilement réparable, ne le mettez
pas au rebut mais recyclez-le.

Lorsque I'appareil ne peut plus servir, il doit
étre retraité, de fagcon a pouvoir étre
recyclé au moins partiellement. Ne le
mettez pas aux ordures ménageéres, mais
portez-le chez le vendeur ou dans un
centre de collecte agréé. Pour plus
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d'informations sur les possibilités de
retraitement, contactez les autorités
communales.

Conseils pour la
cuisson

Crépes (recette de base)

Pour environ 4 crépes personnes, comme
dessert :

* 130 g de farine fleur

* 3oeufs

e 2.1 dldelait

e 50 g de beurre ou de margarine

* Huile

e Sel

1 Mélangez a l'aide d'un mixeur la farine
avec les oeufs, une pincée de sel, le
lait, le beurre (fondu) et 10 &

11 cuillerées a soupe d'eau.

2 Laissez la pate repose pendant
30 minutes.

3 Faites cuire les crépes.

Crépes Suzette

Les crépes Suzette sont des crépes avec

une sauce a l'orange. Pour la sauce :

e 75 gde beurre

e 75 gde sucre

* jus et zeste rapé de 2 oranges

* 1 sachet de sucre vanillé

* 1% dl de liqueur a l'orange (ou de Grand
Marnier, Cointreau ou Curagao)

1 Préparez des crépes comme décrit
pour la recette de base.

2 Tenezles crépes au chaud en posant le
plat qui les contient, couvert, sur une
marmite d'eau bouillante.

3 Pour faire la sauce, faites fondre le
beurre dans une poéle, ajoutez le sucre
et laissez caraméliser [égérement.

4 Ajouter le jus et le zeste des oranges,
ainsi que le sucre vanillé, et mélangez.
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5 Passez un bouillon.
6 Ajoutez la liqueur et passez les crépes
dans la sauce, une a une.

Variations :

Les crépes se prétent a d'infinies

variations. Vous pouvez faire une péate a

crépes douce en y ajoutant du sucre ou du

miel.

Vous pouvez également servir les crépes

avec :

¢ des fruits frais émincés, des confitures,
de la creme

* du fromage

* de la creme glacée

* de la sauce au chocolat



‘ Das Gerat ein- und ausschalten

@ 1 Stellen Sie das Gerat auf einen flachen,
stabilen Untergrund.
. 2 Stecken Sie den Stecker in die
A I I g emein Steckdose. Die Kontrolllampe leuchtet

und das Gerat warmt sich auf. Wenn
die Kontrolllampe erlischt, hat die
Backplatte die Temperatur erreicht.

3 Ziehen Sie den Stecker aus der
Steckdose, wenn Sie mit dem Backen
fertig sind.

Dieser Royal Crepe Maker eignet sich zum
Backen leckerer Crépes. Das Gerat ist
einfach zu reinigen und Iasst sich ganz
leicht bedienen. Mit dem praktischen
Teigverteiler kdnnen Sie schéne dlnne
Crépes zubereiten.

o Crépes backen
ﬂ Sobald die Backplatte die Temperatur

R erreicht hat und der Teig fertig ist (siehe
. ~Backtipps®), kébnnen Sie mit dem Backen
Funktlon und der Crépes beginnen.
Bedienung _ .
Verwenden Sie auf der Backplatte keine
Siehe Abbildung 1. scharfen Gegenstéande wie Metallspatel,
Messer und Gabeln. Diese konnen die
Das Geréat besteht aus den folgenden Antihaftschicht beschadigen.
Teilen: 1 Geben Sie etwas Ol oder Fett auf die
1 Back"platte Backplatte.
2 Sehaume 2 Geben Sie mit einem Loffel eine diinne
3 Kor;)trlo agnge K Schicht Teig auf die Backplatte.
4 a_ e un. tecker 3 Verteilen Sie den Teig mit dem
5 Teigverteiler

Teigverteiler gleichméaBig Uber die

Vor der ersten Verwendung Backplatte.

4 Lassen Sie den Teig stocken.

5 Wenden Sie die Crépe vorsichtig mit
einem Holz- oder Kunststoffspatel.

6 Backen Sie die andere Seite goldbraun
und nehmen Sie dann die Crépe von
der Backplatte herunter.

7 Wiederholen Sie die Schritte 1 bis 6,
wenn Sie noch weitere Crépes backen
wollen.

8 Ziehen Sie den Stecker aus der
Steckdose, wenn Sie mit dem Backen
fertig sind.

1 Entfernen Sie samtliches
Verpackungsmaterial sowie alle
Aufkleber vom Gerat.

2 Reinigen Sie das Gerat und alle
Zubehbrteile (siehe ,Reinigung und
Wartung®).

3 Stellen Sie das Geréat auf und schalten
Sie es ein (siehe ,Das Gerat ein- und
ausschalten®).

4 Lassen Sie die Backplatte einmal richtig
warm werden.

Bei der ersten Verwendung des Gerits
koénnen eine leichte Rauchentwicklung
sowie ein spezieller Geruch entstehen.
Das ist normal und geht von selbst
wieder weg. Sorgen Sie fiir
ausreichende Beliiftung.

5 Lassen Sie das Gerat gut abkuhlen.
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Pflege
und Reinigung

* Reinigen Sie das Gerit nie, wenn es
eingeschaltet oder noch warm ist.
Schalten Sie das Gerat zuerst aus,
indem Sie den Stecker aus der
Steckdose ziehen, und reinigen Sie es
erst, wenn es abgekiihlt ist.

%

¢ Achten Sie darauf, dass kein Wasser
in die Innenseite des Gehauses
gelangt.

¢ Tauchen Sie das Geréit nie ins Wasser
oder in andere Fliissigkeiten. Sollte
dies trotzdem passieren, dann
verwenden Sie das Gerat nicht mehr
und entsorgen Sie es.

* Verwenden Sie keine aggressiven
Reinigungs- oder Scheuermittel.

1 Ziehen Sie den Stecker aus der
Steckdose und lassen Sie das Geréat
komplett abklhlen.

2 Reinigen Sie die Backplatte mit etwas
warmem Wasser, Spulmittel und einer
weichen Blrste oder einem weichem
Tuch.

3 Reinigen Sie das Gerategehause mit
einem weichen feuchten Tuch.

4 Achten Sie darauf, dass das Gerat
richtig trocken ist, bevor Sie es
verstauen.

Sicherheit

Allgemein

* Lesen Sie die Bedienungsanleitung
gut durch und bewahren Sie diese
sorgfiltig auf.
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* Verwenden Sie dieses Gerat nur so
wie in dieser Bedienungsanleitung
beschrieben.

Die Verwendung dieses Gerats durch
Kinder oder Personen mit
korperlichen, geistigen oder
motorischen Einschrankungen,
Wahrnehmungseinschriankungen oder
mangelnder Kenntnis und Erfahrung
kann zu geféahrlichen Situationen
fiihren. Fur diesen Personenkreis
verantwortliche Personen miissen
deutliche Anweisungen erteilen oder
diesen bei der Verwendung des Geréts
beaufsichtigen.

¢ Achten Sie darauf, dass Kinder nicht
mit dem Gerat spielen.

* Lassen Sie Reparaturen von einem
qualifizierten Mechaniker ausfiihren.
Versuchen Sie nie, das Gerat selbst zu
reparieren.

* Verwenden Sie nur vom Lieferanten
empfohlene Zubehorteile. Bei
Verwendung anderer Zubehorteile
konnen am Gerat Schaden entstehen.
Dies kann zu einer Gefahr fiir den
Benutzer fiihren.

Warme und Elektrizitat

* Bevor Sie das Gerat verwenden,
prifen Sie, ob die Netzspannung mit
der auf dem Typenschild des Geréts
angegebenen Stromstarke
tibereinstimmt.

* Verwenden Sie eine geerdete
Steckdose.

¢ Ziehen Sie immer den Stecker aus der
Steckdose, wenn Sie das Gerat nicht
benutzen.

¢ Ziehen Sie beim Entfernen des
Steckers aus der Steckdose am
Stecker und nicht am Kabel.

¢ Ziehen Sie nie am Anschlusskabel, um
das Geréat zu verschieben oder um den
Stecker aus der Steckdose zu ziehen.



* Beschidigte Gerate oder Geriate mit
einem defekten Kabel nicht mehr
verwenden, sondern zur Reparatur an
unseren Kundendienst schicken, um
Gefahren zu vermeiden. Bei diesem
Geratetyp darf ein defektes Kabel nur
von unserem Kundendienst und mit
Spezialwerkzeug ausgetauscht
werden.

Bestimmte Teile des Gerats konnen
heiB werden. Beriihren Sie die warmen
Teile des Gerats nicht, um
Verbrennungen zu vermeiden.

Sorgen Sie dafiir, dass das Geréat und
das Kabel nicht mit Hitzequellen wie
heiBen Kochplatten oder offenem
Feuer in Beriihrung kommen.

Sorgen Sie dafiir, dass das Kabel und
der Stecker nicht mit Wasser in
Beriihrung kommen.

Um Brandgefahr zu verhindern, muss
das Gerit seine Warme abgeben
koénnen. Sorgen Sie also dafiir, dass
das Gerat ausreichend frei steht und
nicht in Kontakt mit brennbarem
Material kommen kann. Das Gerat darf
nicht abgedeckt werden.

Bei der Benutzung

* Benutzen Sie das Gerat niemals im
Freien.

* Benutzen Sie das Gerit nie in
feuchten Raumen.

 Stellen Sie das Gerat auf einen
stabilen und ebenen Untergrund und
an eine Stelle, wo es nicht
herunterfallen kann.

¢ Lassen Sie das Kabel nicht iiber den
Rand einer Anrichte, Arbeitsplatte
oder eines Tisches hdngen.

* Sorgen Sie dafiir, dass lhre Hande
trocken sind, wenn Sie das Gerit, das
Kabel oder den Stecker beriihren.

* Ziehen Sie den Stecker aus der
Steckdose, wenn wahrend der
Benutzung des Gerits Storungen

auftreten, Sie das Gerit reinigen,
Zubehorteile anbringen oder
entfernen oder mit der Benutzung
fertig sind.

Lassen Sie das Gerit bei der
Benutzung niemals unbeaufsichtigt.

Sorgen Sie dafiir, dass kleine Kinder
nicht an das Gerat kommen.

Verschieben Sie das Gerat keinesfalls
in eingeschaltetem Zustand oder
wenn es noch warm ist. Schalten Sie
das Gerat zuerst aus und verschieben
Sie es erst, wenn es abgekiihlt ist.

Verwenden Sie auf der Backplatte
keine scharfen Gegenstande wie

Metallspatel, Messer und Gabeln.
Diese konnen die Antihaftschicht
beschéadigen.

Tauchen Sie das Gerit, das Kabel und
den Stecker nie in Wasser oder andere
Flussigkeiten.

Die Backplatte dieses Gerits ist mit
einer Antihaftschicht auf PTFE-Basis
ausgestattet. Bei deren Erhitzung
koénnen duBerst kleine Gasmengen
freigesetzt werden, die fiir den
Menschen vollkommen unschéadlich
sind. Es hat sich allerdings
herausgestellt, dass das
Nervensystem von Végeln hierfiir sehr
anféllig ist. Verwenden Sie das Gerit
daher nicht in der Nahe von Végeln
(zum Beispiel von Ziervogeln wie
Papageien).

Nehmen Sie das Gerit nicht auf, wenn
es ins Wasser gefallen ist. Ziehen Sie
sofort den Stecker aus der Steckdose.
Benutzen Sie das Gerat nicht mehr.

Reinigen Sie das Gerat nach der
Benutzung griindlich (siehe Kapitel
»Reinigung und Wartung“). Lassen
Sie das Gerat vollstindig abkiihlen,
bevor Sie es verstauen, warten und/
oder reinigen.
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Werfen SieVerpackungsmaterial wie
Kunststoff und Kartons in die dafiir
vorgesehenen Container.

Wollen Sie das Geréat entsorgen, obwohl
es noch richtig funktioniert und problemlos
repariert werden kann, dann sorgen Sie fir
eine Wiederverwendung des Gerats.

aufbereiten lassen, sodass das Gerat und

Am Ende der Nutzungsdauer missen Sie
E das Geréat auf verantwortungsvolle Weise
]

dessen Teile wiederverwendet werden
kénnen. Stellen Sie das Gerat nicht zum
unsortierten Abfall, sondern bringen Sie es
zum Handler oder zu einem anerkannten
Sammelpunkt. Setzen Sie sich mit lhrer
Stadt in Verbindung, um Informationen
Uber die verfligbaren Abgabe- und
Sammelsysteme zu erhalten.

Backtipps

Crépes (Grundrezept)

Fur ca. 4 Personen als Dessert:
130 g Mehl

3 Eier

2,1 dl Milch

50 g Butter oder Margarine
o]

* Salz

1 Mit einem elektrischen Rihrgerat das
Mehl mit den Eiern, einer Prise Salz,
der Milch, der geschmolzenen Butter
und 10 bis 11 Essléffeln Wasser
vermischen.

2 Den Teig 30 Minuten ruhen lassen.

3 Die Crépes backen.
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Crépes Suzette (Grundrezept)
Crépes Suzette sind Crépes mit
OrangensoB3e. Fir die So3e bendtigen
Sie:

e 75 g Butter

* 75 g Zucker

Saft und abgeriebene Schale von 2
Orangen

1 Péckchen Vanillezucker

1 % dl Orangenlikér (oder: Grand
Marnier, Cointreau, Curacao)

1 Die Crépes laut Grundrezept backen.
Diese abgedeckt auf einen Topf mit
kochendem Wasser stellen, um sie
warmzuhalten.

3 Fir die SoB3e die Butter in einer Pfanne
schmelzen, den Zucker unterriihren
und leicht karamellisieren lassen.

4 Den Orangensaft, die abgeriebene
Orangenschale und den Vanillezucker
zur Zuckermischung in der Pfanne
geben.

5 Die SoBe kurz aufkochen lassen.

6 Den Likér dazugieBen und die Crépes
nacheinander in die So3e eintauchen.

Variationen:

Mit Crépes kénnen Sie endlos variieren.

So kénnen Sie den Teig siiBer machen,

indem Sie Zucker oder Honig hinzufiigen.

Servieren Sie die Crépes auch einmal mit:

¢ Obststlickchen, Marmelade und
Schlagsahne

* Kase

e Eis

¢ SchokoladensoBe



Generalidades

La Royal Crepe Maker es apta para asar
deliciosas crepes. El aparato es facil de
usar y de limpiar. Un util accesorio para
repartir uniformemente la mezcla le
permitira asar crepes delgadas.

Funcionamiento y
manejo

Véase la figura 1.

El aparato esta compuesto por las
siguientes partes:

1 Plancha de asado

Carcasa

Piloto luminoso

Cable con enchufe

Accesorio para repartir la mezcla

a s~ wnN

Antes del primer uso

1 Retire todos los materiales de embalaje
y las etiquetas del aparato.

2 Limpie el aparato y todos sus
accesorios (véase la seccion 'Limpieza
y mantenimiento').

3 Disponga el aparato y enciéndalo

(véase 'Encender y apagar el aparato').

4 Deje que la plancha de asado se
caliente bien la primera vez.

Durante el primer uso del aparato se
producira un poco de humo y un olor
especifico. Esto es normal y tanto el
humo como el olor desapareceran
automaticamente. Procure que la
ventilacién sea suficiente.

5 Deje enfriar bien el aparato.

Encender y apagar el aparato

1 Cologue el aparato sobre una
superficie plana y estable.

2 Introduzca el enchufe en la toma de
corriente. El indicador luminoso se
enciende y el aparato empieza a
calentarse. El piloto se apaga cuando la
plancha alcanza la temperatura
deseada.

3 Cuando haya terminado de asar, retire
el enchufe de la toma de alimentacién.

Asar crepes

Una vez la plancha de asado esté a
temperatura y tenga lista la mezcla (véase
'Consejos para cocinar') podra empezar a
asar las crepes.

No use elementos con filo en la plancha
como espatulas metalicas, cuchillos o
tenedores. Estos pueden daiar la capa
antiadherente.

1 Vierta un poco de aceite o grasa en la
plancha de asado.

2 Vierta una capa delgada de mezcla con
una cuchara sobre la placa de asado.

3 Reparta la mezcla con el accesorio

adjunto de manera uniforme sobre la

plancha de asado.

Deje que la mezcla se seque.

5 Voltee la crepe cuidadosamente con
una espatula de madera o plastico.

6 Dore el otro lado y retire la crepe de la
plancha de asado.

7 Repita los pasos 1 a 6 si desea asar
mas crepes.

8 Cuando haya terminado de asar, retire
el enchufe de la toma de alimentacion.

I
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Mantenimiento
y limpieza

* No limpie nunca el aparato mientras
que esté caliente o encendido.
Apague primero el aparato retirando el
enchufe de la toma de corriente y
limpielo solo cuando se haya enfriado
completamente.

* Asegurese de que el agua no pueda
entrar al interior del aparato.

* No sumerja nunca el aparato en agua
ni en ningun otro liquido. Si esto
ocurre, no vuelva a usarlo mas y
deshagase de él.

* No use productos abrasivos o
agresivos.

1 Retire el enchufe de la toma de
corriente y deje enfriar el aparato
completamente.

2 Limpie la plancha de asado con un
poco de agua caliente, detergente
liquido y un pafo o cepillo de cerdas
suaves.

3 Limpie la carcasa del aparato con un
pafno suave humedo.

4 Asegurese de que el aparato esta
completamente seco antes de
guardarlo.

Seguridad

Generalidades

* Lea las instrucciones de uso con
detenimiento y guardelas
cuidadosamente.

» Utilice este aparato unicamente en la
forma que se describe en las
instrucciones.
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* El uso de este aparato por nifios o
personas con impedimentos fisicos,
sensoriales, mentales o motrices, asi
como sin conocimientos y
experiencia, puede ocasionar
situaciones peligrosas. Aquellos
responsables de la seguridad de tales
personas deben impartir
instrucciones claras o vigilar el uso
del aparato.

* No permita que los nifios jueguen con
el aparato.

* Haga reparar el aparato unicamente
por personal cualificado. No intente
nunca repararlo usted mismo.

« Utilice sélo los accesorios
recomendados por el proveedor EIl
uso de otros accesorios diferentes
puede ocasionar dainos al aparato y
poner en peligro al usuario.

Electricidad y fuentes de calor

¢ Antes de utilizar el aparato, verifique
que el voltaje de la red corresponda al
voltaje indicado en la placa.

* Use una toma de alimentacion con
conexion a tierra.

* Retire siempre el enchufe de la toma
de alimentacion cuando no esté
utilizando el aparato.

¢ Al retirar el enchufe de la toma,
asegurese de tirar del enchufe y no
del cable.

* No tire nunca del cable para desplazar
el aparato de un lugar a otro o para
desconectar el enchufe de la toma de
alimentacion eléctrica.

* No vuelva a usar el aparato si éste o el
cable estan averiados. Llévelo a
nuestro servicio técnico para evitar
riesgos. Los cables dafiados de este
tipo de aparatos sélo deben ser
reparados por nuestro servicio
técnico usando herramientas
especiales.



* Algunos componentes del aparato
pueden calentarse mucho. No toque
las partes calientes del aparato para
evitar quemadauras.

* Asegurese de que ni el aparato, ni el
cable estan en contacto con fuentes
de calor, por ejemplo, con una placa

caliente de la estufa o con una llama.

* Asegurese de que ni el cable, ni el
enchufe estan en contacto con el
agua.

* El aparato debe poder tener la
posibilidad de deshacerse del calor
para evitar peligro de incendio.
Asegurese entonces de que esté lo
suficientemente libre y que no haga
contacto con materiales inflamables.
No se debe cubrir el aparato.

Durante el uso

* No use nunca este aparato fuera del
hogar.

* No use el aparato en lugares
humedos.

¢ Coloque el aparato sobre una

superficie plana y estable, en un lugar

donde no pueda caerse.

* No deje que el cable quede colgando
por el borde del fregadero, la
encimera o la mesa.

* Asegurese de tener las manos secas

cuando manipule el aparato, el cable o

el enchufe.

* Retire el enchufe de la toma de
corriente si se presentan fallos
durante el uso del aparato, cuando
quiera limpiarlo, cuando vaya a
colocar o a retirar un accesorio o
cuando haya terminado de usarlo.

* No deje el aparato sin vigilancia
mientras esta en uso.

* No deje que los nifios se acerquen al
aparato.

* No mueva nunca el aparato mientras
que esté caliente o encendido. Debe

apagarlo primero y sélo podra
desplazarlo cuando se haya enfriado.

No use elementos con filo en la
plancha como espatulas metalicas,
cuchillos o tenedores. Estos pueden
danar la capa antiadherente.

No sumerja nunca el aparato, ni el
cable, ni el enchufe en agua ni en
ningun otro liquido.

La plancha de asado de este aparato
esta provista de una capa
antiadherente a base de PTFE. Al
calentarse pueden emitir particulas
minimas de gases que son
completamente inofensivas para el
hombre. Sin embargo, al parecer, el
sistema nervioso de algunos pajaros
es extremadamente sensible a ellos.
Por tal motivo, no use el aparato cerca
a los pajaros (por ejemplo, pajaros
ornamentales como los papagayos).

No recoja el aparato cuando haya
caido en el agua. Retire
inmediatamente el enchufe de la toma
de alimentacion. No vuelva a utilizar
mas el aparato.

Limpie bien el aparato después de
usarlo (véase el apartado
'Mantenimiento y limpieza'). Deje
enfriar completamente el aparato
antes de guardarlo, hacerle
mantenimiento o limpiarlo.

Medio ambiente

Tire el material de embalaje, como plastico
y cajas, en los contenedores destinados
para ello.

Si desea desprenderse del aparato
estando todavia en buen estado, o si
puede repararse facilmente, por favor,
asegurese de que pueda volver a
utilizarse.
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Al final de la vida util debe hacer procesar
el aparato de forma responsable de
manera que éste o sus partes puedan ser
reutilizadas. No tire el aparato junto con los
residuos domésticos no clasificados; en su
lugar liévelo a la tienda donde lo adquiri6 o
a un lugar de recoleccién autorizado.
Péngase en contacto con las autoridades
municipales para solicitar informacion
acerca de los lugares de recoleccién
autorizados.

Consejos para cocinar

Crepes (receta basica)

Para 4 personas, aproximadamente, como
postre:

* 130 g harina

* 3 huevos

e 2.1 dldeleche

* 50 g mantequilla o margarina

e aceite

e sal

1 Mezcle la harina con los huevos, un
poco de sal, la leche, la mantequilla
derretiday 10 o 11 cucharadas de agua
con una batidora eléctrica.

2 Deje reposar la mezcla durante
30 minutos.

3 Ase las crepes.

Crepes Suzette

Crepes Suzette son crepes con salsa de

naranja. Para preparar la salsa se

requiere:

e 75 g mantequilla

e 75 gazucar

e zumo y rayado de corteza de 2 naranjas

* 1 bolsita de azucar de vainilla

* 1% dllicor de naranja (o: Grand Marnier,
Cointreau, Curacao)

1 Ase las crepes segun las instrucciones
de la receta basica.
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2 Consérvelas calientes colocandolas,
tapadas, sobre una olla con agua
hirviendo.

3 Derrita, para la salsa, la mantequilla en
una sartén, afadale el azucar y deje
caramelizar.

4 Afada el zumo de naranja, la corteza
rayada y el azicar de vainilla a la
mezcla de la olla.

5 Deje que le mezcla empiece a hervir.

6 Afada el licor y pase las crepes, una a
una, por la salsa.

Variaciones:

Puede variar las crepes ilimitadamente.
Puede, por ejemplo, hacer mas dulce la
mezcla afadiendo azucar o miel.

Sirva las crepes también con:

* trocitos de fruta, jamén y nata

* queso

* helado

* salsa de chocolate



Accensione e spegnhimento
dell’apparecchio
1 Mettere 'apparecchio su una superficie

piana e stabile.
2 Inserire la spina nella presa apposita.

Informazioni generali

Questo attraente Royal Crepe Maker & La spia si accende e 'apparecchio
adatto per preparare deliziose crepe. diventa caldo. Quando la spia si
L’apparecchio & facile da usare e pulire. Il spegne, la piastra calda é alla
maneggevole distributore di pastella temperatura corretta.

consente di preparare crepe delicate e 3 Rimuovere la spina dalla presa
sottili. apposita una volta finito.

Cottura delle crepe

Quando la piastra calda raggiunge la
temperatura corretta e la miscela € stata

i preparata (vedere ‘Consigli per la

F unzionamento e preparazione’), & possibile avviare la
comand| preparazione delle crepe.
Vedere figura 1. Non usare utensili taglienti sulla piastra

o . calda, come spatole in metallo, coltelli e
Lapparecchio & cosi formato: forchette. Essi potrebbero danneggiare
1 Piastra calda il rivestimento non adesivo.
2 Alloggiamento ) . s
3 Spia 1 Applicare una piccola quantita di olio o
4 Cavo di alimentazione e spina burro sulla plast.ra. calda.
5 Distributore pastella 2 Usare un cucchiaio per versare uno

strato sottile di miscela sulla piastra

Al primo utilizzo calda.

3 Usare il distributore di pastella per
stenderla in modo omogeneo sulla
piastra calda.

4 Lasciar solidificare la pastella.

5 Utilizzare una spatola in legno per
girare con attenzione la crepe.

6 Cuocere l'altro lato finché diventa
marrone dorato e rimuovere la crepe
dalla piastra calda.

7 Ripetere le fasi 1 a 6 per fare altre
crepe.

8 Rimuovere la spina dalla presa
apposita una volta finito.

1 Rimuovere tutto il materiale di
imballaggio e gli adesivi
dall’apparecchio.

2 Pulire 'apparecchio e tutti gli accessori
(vedere ‘Manutenzione e pulizia’).

3 Installare 'apparecchio e accenderlo
(Vedere ‘Accensione e spegnimento
dell’apparecchio’).

4 Lasciar riscaldare I'apparecchio.

L’apparecchio potrebbe emettere un po’
di fumo e un odore caratteristico
quando viene acceso per la prima volta.
Questo & normale e finisce subito.
Assicurarsi che I'elettrodomestico
abbia una ventilazione sufficiente.

5 Lasciar raffreddare I'apparecchio.
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Manutenzione
e pulizia

* Non pulire mai I’elettrodomestico
quando é acceso o caldo. Spegnere
I'elettrodomestico scollegandolo e
attendere sino al suo raffreddamento
prima di pulirlo.

¢ Assicurarsi che non entri acqua
all'interno dell'alloggiamento.

* Non immergere I’apparecchio in acqua
o altri liquidi. Se cio accade, non usare
di nuovo I'apparecchio. Per ragioni di
sicurezza, smaltire I’apparecchio.

* Non usare mai prodotti per la pulizia
aggressivi o abrasivi.

1 Rimuovere la spina dalla presa
apposita e lasciare che I'apparecchio si
raffreddi.

2 Pulire la piastra calda con acqua calda,
detersivo liquido per stoviglie e una
spazzola o un panno morbidi.

3 Pulire 'alloggiamento dell’apparecchio
con un panno morbido e umido.

4 Assicurarsi che 'apparecchio sia
perfettamente asciutto prima di riporlo.

Sicurezza

Informazioni generali

* Leggere queste istruzioni
attentamente e conservarle per futuro
riferimento.

* Usare questo apparecchio solo come
descritto in queste istruzioni.

¢ L'uso di questo apparecchio da parte
di bambini o di persone affette da
disabilita fisica, sensoriale, mentale o
motoria o persone che non hanno la
conoscenza e I'esperienza necessarie
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potrebbe creare situazioni pericolose.
Le persone responsabili della loro
sicurezza devono dare istruzioni
esplicite o controllare I'uso
dell'apparecchio.

¢ Assicurarsi che i bambini non
giochino con I'apparecchio.

* Le riparazioni devono essere eseguite
solo da un tecnico per I'assistenza
qualificato. Non tentare mai di riparare
I’apparecchio da soli.

» Usare solo gli accessori consigliati dal
fornitore. L’uso di altri accessori
potrebbe provocare danni
all’apparecchio, creando cosi rischi
all’utente.

Calore ed elettricita

* Prima dell’uso, verificare che la
tensione di rete sia la stessa indicata
sulla targhetta riportante il tipo di
apparecchio.

* Collegare I’'apparecchio in una presa
di messa a terra.

* Rimuovere sempre la spina dalla
presa apposita quando I'apparecchio
non é usato.

* Rimuovere sempre la spina dalla
presa apposita tirando la spina non il
cavo.

* Non tirare mai il cavo per spostare
I’apparecchio o per rimuovere la spina
dalla presa apposita.

* Non usare I'apparecchio se il cavo di
alimentazione o 'apparecchio sono
stati danneggiati. Per evitare
situazioni pericolose, inviare
I'apparecchio al nostro reparto
assistenza. Un cavo danneggiato puo
essere sostituito solo dal nostro
reparto assistenza usando gli specifici
strumenti necessari per la riparazione.

Certe parti dell’apparecchio possono
diventare calde. Per evitare di
scottarsi, non toccare le parti calde
dell’apparecchio.



* Assicurarsi che I’'apparecchio e il cavo finché non si raffredda prima di
di alimentazione non entrino in spostarlo.
contatto con fonti di calore, come una
piastra calda o una fiamma libera.

Non usare utensili taglienti sulla
piastra calda, come spatole in metallo,

¢ Assicurarsi che il cavo di coltelli e forchette. Essi potrebbero
alimentazione e la spina non entrino in danneggiare il rivestimento non
contatto con I'acqua. adesivo.

* Per evitare il rischio di incendi, * Non immergere mai I’apparecchio, il
I’apparecchio deve essere in grado di cavo di alimentazione o la spina in
rilasciare il calore che produce. acqua o altro liquido.

Assicurarsi che ’apparecchio abbia
spazio sufficiente intorno e non entri
in contatto con materiali infiammabili.
L’apparecchio non deve essere
coperto.

La piastra calda di questo
apparecchio ha un rivestimento PTFE
non adesivo. Riscaldandosi, questo
rivestimento potrebbe rilasciare
piccole quantita di gas che sono
Durante I’uso totalmente innocue per gli esseri
umani. Il sistema nervoso degli

* Non usare mai I'apparecchio X -
uccelli, pero, si é rivelato

all’esterno. L .
estremamente sensibile a questi gas e
* Non usare mai I'apparecchio in un per questo motivo I’apparecchio non
ambiente umido. deve essere usato vicino agli uccelli

« Mettere I'apparecchio su una (per esempio, uccelli tropicali come

superficie piana e stabile da cui non pappagalli).
possa cadere. Non toccare I'apparecchio se é caduto

« Non lasciare che il cavo di in acqua. Rimuovere immediatamente
alimentazione sporga dal bordo di un la spina dalla presa apposita. Non
lavandino, di un piano di lavoro o di usare di nuovo I'apparecchio.
un tavolo. ¢ Pulire completamente I’'apparecchio

’ . H

« Assicurarsi che le mani siano asciutte dopo I,uso (vedere Ma,nutenzmne_e .
prima di toccare I'apparecchio, il cavo pulizia’). Consentire all’apparecchio di
di alimentazione o la spina raffreddarsi prima di riporlo, pulirlo o

. . portarlo in assistenza.
* Rimuovere la spina dalla presa

apposita in caso di malfunzionamento ‘
durante I'uso, prima di pulire “‘

I'apparecchio, prima di montare o
rimuovere un accessorio e prima di

riporre I'apparecchio dopo l'uso. Am b e nte
* Non lasciare mai I’apparecchio Smaltire il materiale di imballaggio, come
incustodito durante I'uso. plastica e scatole, negli appositi contenitori
« Tenere I'apparecchio lontano dalla per i rifiuti.

portata dei bambini.
Se si desidera smaltire I'apparecchio

quando funziona ancora bene o pud
essere facilmente riparato, assicurarsi che
I’apparecchio venga riciclato.

* Non spostare mai I’'apparecchio
mentre & acceso o € ancora caldo.
Spegnere I'apparecchio ed aspettare
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Quando 'apparecchio giunge alla fine
E della vita d’'uso, deve essere smaltito in

modo responsabile, assicurando il riciclo
dell'apparecchio stesso o delle sue parti.
Non smaltire I'apparecchio con i normali
rifiuti domestici, ma portarlo ad un punto di
raccolta di rifiuti da riciclare. Contattare
l'autorita locale per le informazioni sui
sistemi di smaltimento e raccolta disponibili
nella propria area.

Suggerimenti per la
preparazione

Crepe (ricetta di base)

Per circa 4 persone, come dessert:

* 130 g di farina

* 3 uova

2,1 dl di latte

50 g di burro o0 margarina

Olio

Sale

1 Usare un frullatore elettrico per
mescolare farina, uova, un pizzico di
sale, latte, il burro fuso e
10 o 11 cucchiai di acqua.

2 Lasciar riposare la pastella per
30 minuti.

3 Cuocere le crepe.

Crepe Suzette

Le Crepe Suzette sono crepe con crema di

arancia. Per la salsa, sono necessari:

e 75 gdiburro

e 75 g di zucchero

* |l succo e la buccia grattugiata di 2
arance

* 1 bustina di zucchero vanigliato

» 1%dlliquore allarancia (Grand Marnier,
Cointreau o Curacao)

1 Cuocere le crepe come descritto nella
ricetta di base.

2 Tenerle calde coprendole e mettendole
sopra una pentola di acqua che bolle.
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3 Per fare la salsa, fondere il burro in una
padella per frittura, mescolare con lo
zucchero e lasciarlo caramellare.

4 Mescolare il succo di arancia, la buccia
di arancia grattugiata e lo zucchero
vanigliato nella miscela di zucchero
nella padella.

5 Portare la salsa ad ebollizione.

6 Aggiungere liquore ed immergere le
crepe una ad una nella salsa.

Variazioni:

E possibile preparare innumerevoli
variazioni delle crepe. Per esempio, &
possibile rendere piu dolce la pastella
aggiungendo zucchero o miele.

E possibile servire le crepe con:

o frutta a pezzetti, marmellata e crema.
* Formaggio.

* Gelato.

» Salsa di cioccolato.



‘ Sla pa och sting av apparaten

@ 1 Stall apparaten pé ett jamnt och plant
underlag.
AIIman t 2 Satt kontakten i vagguttaget.
Indikatorlampan ténds och apparaten
varms upp. Nar indikatorlampan

Denna Royal Crepe Maker passar for att o
slocknar har laggen natt ratt

steka hérliga crépes. Apparaten ar enkel

att anvanda och halla ren. Med den Bemperaliur. K . ird
praktiska smetférdelaren kan du géra fina, 3 Drag ur gnta ten ur vagguttaget nar du
stekt fardigt.

tunna crépes.

aa Stek crépes

Nar laggen natt ratt temperatur och smeten
ar klar (se "Tillagningstips”), kan du bérja

R Drift och anviandning med alt steka crépes.

Anviand inga vassa foremal, som
metallspatlar, knivar och gafflar, pa

Apparaten innehaller féljande delar: laggen. Dessa kan skada
teflonbeldaggningen.

Se figur 1.

1 Lagg

2 Holje 1 Hall lite olja eller fett pa laggen.

3 Indikatorlampa 2 Hall ett tunt lager smet med en sked pa
4 Sladd och kontakt laggen.

5 Smetférdelare 3 Fordela smeten jamt med

smetfordelaren dver laggen.

Innan anvandnlng 4 Lat smeten stelna.

1 Avlagsna allt férpackningsmaterial och 5 Vand forsiktigt crépen med en tra- eller
alla dekaler fran apparaten. plaststekspade.

2 Rengor apparaten och alla tillbehdr (se 6 Stek den andra sidan gyllenbrun och
avsnittet "Underhall och rengdring”). avlagsna crépen fran laggen.

3 Stéll upp apparaten och sla pa den (se 7 Upprepa stegen 1 t.o.m. 6 om du vill
"Sl& pa och sténg av apparaten”). gora fler crépes.

4 Latlaggen bli ordentligt varm en gang. 8 Drag ur kontakten ur vagguttaget nar du

stekt fardigt.

Nar apparaten anvands for forsta
gangen kan en latt rokutveckling och en
specifik lukt uppsta. Detta ar normalt
och foérsvinner av sig sjalvt. Se till att
ventilationen ar god.

5 Lat apparaten kallna helt.
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Underhall
och rengoring

* Rengor aldrig apparaten om den
fortfarande ar inkopplad eller varm.
Sting forst av apparaten genom att
dra ur stickkontakten och reng6r den
forst nar den kallnat.

* Kontrollera att vatten inte tranger in
pa holjets insida.

* Sank aldrig ned apparaten i vatten
eller annan vatska. Om den dnda
skulle sankas ned i vatten far
apparaten inte anvéandas igen.
Kassera den.

* Anvand inga aggressiva eller slipande
rengoringsmedel.

1 Drag ur kontakten ur vagguttaget och
|at apparaten kallna helt.

2 Rengor laggen med lite varmt vatten,
diskmedel och en mjuk borste eller
trasa.

3 Rengor apparatens hélje med en mjuk,
fuktig trasa.

4 Kontrollera att apparaten ar helt torr
innan du stéller undan den.

Sakerhet

Allmént

* Las igenom bruksanvisningen
ordentligt och forvara den pa en sidker
plats.

¢ Anvand endast denna apparat sa som
beskrivs i denna bruksanvisning.

* Anvandning av denna apparat av barn
eller personer med en fysisk,
sensorisk, mental eller motorisk
begrénsning, eller som saknar
kunskap och erfarenhet kan leda till
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farliga situationer. Personer som
ansvarar for sdkerheten for dessa
personer maste ge tydliga
instruktioner eller 6vervaka
apparatens anvandning.

¢ Kontrollera att barn inte leker med
apparaten.

* Reparationer ska utféras av en
kvalificerad reparator. Reparera aldrig
apparaten sjalv!

¢ Anvand endast de tillbehor som
rekommenderas av tillverkaren. Om
andra tillbehor anvidnds kan apparaten
skadas och fara kan uppsta for
anvandaren.

Varme och elektricitet

* Kontrollera att nidtspanningen
overensstaimmer med angiven
natspanning pa apparatens markplatta
innan den anvénds.

Anvind ett jordat vagguttag.

Drag alltid ur kontakten ur vagguttaget
nar apparaten inte anvands.

Nar du drar ur kontakten ur
vagguttaget skall du dra i sjédlva
kontakten och inte i sladden.

Drag aldrig i ndtsladden for att flytta
apparaten eller for att dra ur kontakten
ur viagguttaget.

Anvand inte apparaten om den eller
sladden ar skadad. Skicka den till var
serviceavdelning for att undvika fara.
Skadade sladdar hos den hér typen av
apparat far endast bytas av var
serviceavdelning med hjélp av
speciella verktyg.

Vissa delar pa apparaten kan bli heta.
Tag inte i apparatens varma delar for
att forhindra brannskador.

Kontrollera att apparaten och sladden
inte kommer i kontakt med
varmekallor, t.ex. en varm kokplatta
eller 6ppen eld.



¢ Kontrollera att sladden och kontakten
inte kommer i kontakt med vatten.

¢ Apparaten maste kunna bli av med
varmen for att forhindra brandfara. Se
darfor till att apparaten star fritt och
inte kommer i kontakt med brannbara
material. Apparaten far inte tackas
over.

Vid anvéndning
* Anvand aldrig apparaten utomhus.

* Anvand aldrig apparaten i fuktiga
utrymmen.

* Placera apparaten pa ett stadigt och
plant underlag, pa en plats dar den
inte kan ramla ner.

 Sladden far inte hdnga 6ver
diskbdnkens, arbetsytans eller
bordets kant.

€2

¢ Kontrollera att dina hander &r torra nar
du tar i apparaten, sladden eller
kontakten.

* Drag ur kontakten ur vagguttaget om
fel uppstar under anvandning, om
apparaten skall rengoras, om ett
tillbehor skall sattas pa eller
avlagsnas eller nér du ar klar med
den.

P

* Lamna aldrig apparaten utan tillsyn
nar den anvénds.

« Se till att sma barn inte kan na
apparaten.

* Flytta aldrig bryggaren om den
fortfarande ar inkopplad eller varm.
Stédng forst av apparaten och flytta
den forst nar den kallnat.

¢ Anvand inga vassa foremal, som
metallspatlar, knivar och gafflar, pa
laggen. Dessa kan skada
teflonbeldaggningen.

* Sank aldrig apparaten, sladden och
kontakten i vatten eller annan vatska.

* Apparatens lagg har en
teflonbeldggning pa PTFE-grund. Vid
uppvarmning kan mycket sma

maéngder gas utséndras, men dessa ar
helt ofarliga for ménniskor. Det har
visat sig att faglars nervsystem
reagerar kraftigt pa denna gas.
Anvand darfor inte apparaten i
narheten av faglar (tdnk pa burfaglar
som papegojor).

Tag inte upp apparaten om den ramlat
ned i vatten. Drag ur kontakten ur
vagguttaget direkt. Anvand aldrig
apparaten mer.

Rengor apparaten ordentligt efter
anvandning (se avsnittet "Underhall
och rengoring”). Lat apparaten kallna
helt innan du stadar, underhaller och/
eller rengor den.

” Milj&

Kasta férpackningsmaterial, som plast och
kartong, i containrar avsedda for detta.

Om apparaten kasseras nar den &nnu ar
funktionsduglig skall den atervinnas.

Apparaten ska kasseras pa ett ansvarsfullt
satt, sa att apparaten eller delarna kan
ateranvandas. Apparaten far inte kasseras
B som osorterat avfall. LAmna in den hos
aterforséljaren eller pa en miljostation. Tag
kontakt med kommunen fér information om
tillgangliga inlamnings- och
atervinningssystem.
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Tillagningstips

Crépes (grundrecept)
For ungefar 4 personer, som dessert:

2
3

130 g mjél

3 &gg

2,1 dl mjolk

50 g smér eller margarin
olja

salt

Blanda mj6let med &ggen, en nypa salt,
mjbélken, det smélta sméret och

10 till 11 matskedar vatten i en elektrisk
mixer.

Lat smeten vila i 30 minuter.

Stek crépesen.

Crépes Suzette
Crépes Suzette ar crrépes med en
apelsinsas. Till ssen behéver du:

75 g smor

75 g socker

saft och rivet skal fran 2 apelsiner

1 pase vaniljsocker

1% dl apelsinlikér (eller: Grand Marnier,
Cointreau, Curacao)

Stek crépesen enligt grundreceptet.
Hall dem varma genom att stélla dem
pa en kastrull med kokande vatten.
Smalt smoret till sdsen i en stekpanna,
ror ner sockret och |at det
karamelliseras latt.

R&r ner apelsinsaften, det rivna
apelsinskalet och vaniljsockret i
sockerblandningen i stekpannan.

Lat sadsen koka upp.

Hall i likbren och doppa plattarna var fér
sig i sasen.
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Varianter:

Crépes kan varieras i oandlighet. Du kan
till exempel géra smeten sétare genom att
tillsatta socker eller honung.

Servera aven crépes med:

 fruktbitar, sylt och gradde

e ost

* glass

* chokladsas



Generelt

Denne Royal Crepe Maker er velegnet til

bagning af de herligste crépes. Apparatet
er nemt at bruge og holde rent. Med den

praktiske dejfordeler kan De lave de fine

tynde crépes.

b
R Funktion og betjening

Se afbild. 1.

Apparatet er forsynet med folgende:
Bageplade

Huset

Kontrollampe

Ledning og stik

Dejfordeler

a s~ =

For apparatet tages i brug

1 Fjern al indpakningsmateriale og
kleebemeerkater fra apparatet.

2 Renger apparatet og alt tilbehgret (se
‘Vedligehold og rengering’).

3 Stil apparatet op og teend det (se
‘Teende og slukke apparatet’).

4 Lad bagepladen blive godt
gennemvarm en gang.

Nar apparatet bruges forste gang, vil
der opsta en let regudvikling og en
seerlig lugt. Dette er normalt og vil
forsvinde af sig selv. Serg for
tilstraekkelig ventilation.

5 Lad apparatet kole helt af.

Taende og slukke apparatet

1 Stil apparatet pa en flad, stabil
undergrund.

2 Seet stikket i stikkontakten.
Kontrollampen teendes og apparatet
varmer op. Nar kontrollampen slukker,
har bagepladen naet
bagetemperaturen.

3 Nar De er faerdig med at bage, traek da
stikket ud af stikkontakten.

Crépes bagning

Nar bagepladen har naet
bagetemperaturen og dejen er klar (se
‘Bagetips’), kan De begynde crépes
bagningen.

Brug ingen skarpe genstande pa
bagepladen som fx metalspatler, knive
og gafler. Disse kan beskadige anti-
stickbelaegningen.

1 Heeld en lille smule olie eller fedt pa
bagepladen.

2 Heeld et tyndt lag dej pa bagepladen
med en ske.

3 Fordel dejen jeevnt over bagepladen
med dejfordeleren.

4 Lad dejen stivne.

5 Vend crépen forsigtigt med en tree- eller
kunststofspatel.

6 Bag den anden side gyldenbrun, og tag
crépen af bagepladen.

7 Gentag trinnene 1 t/m 6 hvis De vil
bage flere crépes.

8 Nar De er feerdig med at bage, treek da
stikket ud af stikkontakten.
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Vedligeholdelse

og rengering

> —

1

2

Renger aldrig apparatet mens det er

taendt eller stadig er varmt. Sluk forst
apparatet ved at traekke stikket ud af
stikkontakten, og renger det ikke for

det er kolet helt af.

Sorg for at der ikke kommer noget
vand ind pa indersiden af huset.

Saenk aldrig apparatet ned i vand eller
nogen anden vaske. Skulle det
alligevel ske, brug da ikke apparatet
mere, men kasser det.

Brug ingen skurende eller aggressive
renggringsmidler.

Treek stikket ud af stikkontakten og lad
apparatet kele helt af.

Renger bagepladen med en smule
varmt vand, opvaskemiddel og en blgd
borste eller klud.

Renger apparatet udvendigt med en
blad, fugtig klud.

Sorg for, at apparatet er rigtigt tert, for
De stiller det pa plads.

Sikkerhed

Generelt

Laes brugsanvisningen grundigt

igennem og opbevar den omhyggeligt.

Brug apparatet kun saledes, som det
er beskrevet i brugsanvisningen.

Det kan medfore farlige situationer,
hvis bgrn eller mennesker med
fysiske, sanselige, mentale eller
motoriske handikap eller med for lidt
kendskab, bruger dette apparat.
Personer, som er ansvarlige for disse
personers sikkerhed, skal give
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tydelige instruktioner eller fore tilsyn
med brugen af apparatet.

Sorg for at bern ikke leger med
apparatet.

Lad reparationer udfere af en
kvalificeret monter. Prov aldrig selv at
reparere apparatet.

Brug kun tilbehor, der bliver anbefalet
af leveranderen. Ved brug af andet
tilbehor kan der opsta skader pa
apparatet, hvorved der kan opsta fare
for brugeren.

Varme og elektricitet

Kontroller, for De bruger apparatet,
om stremstyrken i lysnettet stemmer
overens med den stremstyrke, der er
opgivet pa apparatets typeskilt.

Brug en stikkontakt med
jordforbindelse.

Traek altid stikket ud af stikkontakten,
nar De ikke bruger apparatet.

Nar De traekker stikket ud af
stikkontakten, traek da i selve stikket
og ikke i ledningen.

Treek aldrig i ledningen for at flytte
apparatet eller for at treekke stikket ud
af stikkontakten.

Brug ikke apparatet laengere, hvis
apparatet eller ledningen er
beskadiget. Send apparatet til vores
serviceafdeling for at undga nogen
risiko. Pa denne type apparater kan en
beskadiget ledning kun udskiftes af
vores serviceafdeling ved hjalp af
specialvaerkto;j.

Enkelte dele af apparatet kan blive
meget varme. For at undga at De
brander Dem, ma De ikke rere ved
apparatets varme dele.

Sorg for at apparatet og ledningen
ikke kommer i kontakt med
varmekilder, som fx en varm
kogeplade eller aben ild.



» Serg for at ledningen og stikket ikke
kommer i bergring med vand.

 For at undga brandfare, skal apparatet
kunne komme til at afgive sin varme.
Sarg derfor for at apparatet star
tilstraekkeligt frit og ikke kan komme i
kontakt med braendbart materiale.
Apparatet ma ikke daekkes til.

Under brugen
» Brug aldrig apparatet udenders.
* Brug aldrig apparatet i fugtige rum.

« Stil apparatet pa en stabil og flad
undergrund pa et sted, hvor det ikke
kan falde ned.

Lad ikke ledningen hange ud over
kanten pa bordet.

Sarg for at Deres hander er torre, nar
De rorer ved apparatet, ledningen eller
stikket.

Traek stikket ud af stikkontakten hvis
De under brugen opdager, at der er
funktionsforstyrrelser, nar De renger
apparatet, anbringer eller fjerner
tilbehor, eller er feerdig med at bruge
apparatet.

Efterlad aldrig apparatet uden opsyn
mens det er i brug.

Sorg for at sma bern ikke kan komme i
nzerheden af apparatet.

Flyt aldrig apparatet, mens det er
taendt eller stadig er varmt. Sluk forst
apparatet, og flyt det ikke for det er
kolet af.

Brug ingen skarpe genstande pa
bagepladen som fx metalspatler, knive
og gafler. Disse kan beskadige anti-
stickbelaegningen.

Saenk aldrig apparatet, ledningen og
stikket ned i vand eller nogen anden
vaeske.

Bagepladen pa dette apparat er
forsynet med en anti-stickbelaagning
pa PTFE-basis. Ved opvarmning heraf
kan der udvikles en anelse gas, som

2

4

=

er uskadelig for mennesker. Det har
dog vist sig, at fugles nervesystem er
ekstremt falsomt overfor denne gas.
Brug derfor ikke apparatet i naerheden
af fugle (tenk her pa stuefugle som fx
papeggjer).

Saml ikke apparatet op hvis det er
faldet i vand. Traek omgaende stikket
ud at stikkontakten. Brug aldrig
apparatet mere.

Renger apparatet grundigt efter
brugen (se afsnittet 'Vedligehold og
rengering’) Lad apparatet kole helt af
for De rydder det til side,
vedligeholder og/eller rengor det.

Miljo
Smid indpakningsmaterialet som fx plastik

og aesker veek i de dertil bestemte
containere.

Vil De kassere apparatet, mens det stadig
fungerer godt eller let kan repareres, sorg
da for at apparatet bliver genbrugt.

Ved afslutningen af apparatets levetid skal
De sgrge for, at apparatet bliver behandlet
pa forsvarlig made, sdledes at dele af
apparatet kan genbruges. Seet aldrig
apparatet ned sammen med restaffald,
men indlever det hos forhandleren eller til
et godkendt indsamlingssted. Tag kontakt
med Deres kommune og fa informationer
om de indleverings- indsamlingssteder, der
er til radighed.
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Variationer:
\ ; R . .
- De kan variere crépes i en uendelighed.
For eksempel kan De lave dejen sgdere

. ved at tilseette sukker eller honning.
Baget|ps Prov ogsé at servere crépes med:
» frugtstykker, marmelade og fladeskum
Crépes (grundopskrift) : ic;st

Til ca. 4 personer, som dessert:
* 130 g hvedemel

e 39

e 21d malk

* 50 g smor eller margarine

e olie

* en knivspids salt

¢ chokoladesauce

1 Bland mel, a&g, salt, meelk, smeltet
smer og 10 til 11 spiseskefulde vand
med en elektrisk hAndmikser.

2 Lad dejen hvile i 30 minutter.

3 Bag nu crépes.

Crépes Suzette

Crépes Suzette er crépes med

appelsinsauce. Til saucen har De brug for:

* 75 gsmer

e 75 g sukker

* saft og revet appelsinskal fra 2
appelsiner

* 1 pose vanillesukker

* 1% dl appelsinliker (eller: Grand
Marnier, Cointreau, Curacao)

1 Bag crépes som i grundopskriften.

2 Hold dem varme ved at seette dem
tildeekket ovenpéa en gryde med
kogende vand.

3 Sauce: smelt smarret i gryden og rer
sukkeret ind i smeorret. Lad det
karamellisere let.

4 Reor appelsinsaften, den revne
appelsinskal og vanillesukkeret ind i
sukkermassen i gryden.

5 Lad saucen lige koge op et gjeblik.

6 Tilsaet likeren og dyp pandekagerne en
for en ned i denne sauce.
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Generelt

Denne flotte Royal Crepe Maker egner seg
for steking av deilige crépes. Apparatet er
lettvint i bruk og lett & holde rent. Med den
praktiske rgrefordeleren kan du lage flotte,
tynne crépes.

b

RVirkeméte og
betjening
Se figur 1.

Apparatet inneholder fglgende deler:
Stekeplate

Apparathus

Indikatorlampe

Ledning med stgpsel
Rarefordeler

a b wOwND =

For forste gangs bruk

1 Fjern all emballasje og alle
klistremerker fra apparatet.

2 Rengjor apparatet og alle tilbeheor (se
‘Vedlikehold og rengjering’).

3 Still opp apparatet og kople det inn (se
avsnittet ‘Inn- og utkopling av
apparatet’).

4 La stekeplata bli god og varm en gang.

Ved forste gangs bruk av apparatet kan
det oppsta litt reykutvikling og en
spesiell lukt. Dette er helt normalt og vil
forsvinne av seg selv. Serg for
tilstrekkelig ventilasjon.

5 La apparatet avkjole seg godt.

Inn- og utkopling av apparatet.

1 Plasser apparatet pa et jevnt, solid
underlag.

2 Sett stopslet i stikkontakten.
Indikatorlampa tennes og apparatet
varmes opp. Nar indikatorlampa
slukker, har stekeplata nadd riktig
temperatur.

3 Nar du er klar med a steke, trekker du
stopslet ut av stikkontakten.

Steking av crépes

Sa snart stekeplata har nadd riktig
temperatur og rera er klar (se ‘Tips for
matlagingen’), kan du begynne med &
steke crépes.

lkke bruk skarpe gjenstander pa
stekeplata, som for eksempel
metallspatler, kniver eller gafler. Dette
kan skade slippbelegget.

1 Halitt olje eller fett pa stekeplata.

2 Haettynt lag rere pa plata ved hjelp av
en passende gse.

3 Fordel rara jevnt over stekeplata ved
hjelp av rarefordeleren.

4 Larora stivne.

5 Vend crépen forsiktig med en
stekespade i tre eller plast.

6 Stek den andre siden gyldenbrun og ta
crépen bort fra stekeplata.

7 Gijenta trinnene 1 t.o.m. 6 hvis du
ansker & lage flere crépes.

8 Nar du er klar med & steke, trekker du
stopslet ut av stikkontakten.
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Vedlikehold
og rengjering

* Rengjer aldri apparatet hvis det er
koplet til, eller hvis det fortsatt er
varmt. Sla forst av apparatet ved a
trekke stopslet ut av stikkontakten og
rengjor det etter at det er avkjolt.

* Se til at det ikke kommer vann inn i
apparatet.

* Senk aldri apparatet ned i vann eller
annen vaske. Hvis dette likevel skulle
skje, ma apparatet kasseres og ikke
brukes pa nytt.

* lkke bruk skuremidler eller aggressive
rengjoringsmidler.

1 Trekk stopslet ut av stikkontakten og la
apparatet avkjole seg helt.

2 Rengjor stekeplata med litt varmt vann,
oppvaskmiddel og en myk barste eller
klut.

3 Rengjor utsiden av apparatet med en
myk, fuktig klut.

4 Se til at apparatet er skikkelig tert for du
setter det bort.

Sikkerhet

Generelt

* Les bruksanvisningen ngye og ta godt
vare pa den.

« Apparatet ma bare brukes slik det
beskrives i denne bruksanvisningen.

¢ Hvis dette apparatet brukes av barn
eller personer med fysiske, sanselige,
mentale eller motoriske
funksjonshemninger, eller personer
uten erfaring og kunnskap, kan det
fore til farlige situasjoner. De som har
ansvaret for sikkerheten til slike
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personer, ma gi tydelige instruksjoner
i eller holde gye med bruken av
apparatet.

¢ Pass pa sa barn ikke leker med
apparatet.

* Reparasjoner ma bare utferes av
kvalifisert monter. Forsgk aldri &
reparere apparatet selv.

¢ Bruk kun tilbehgr som anbefales av
leverandgren. Ved bruk av annet
tilbehor kan apparatet skades, noe
som i sin tur kan innebeere fare for
brukeren.

Varme og elektrisitet

» Kontroller for bruk at nettspenningen
pa stedet stemmer overens med den
nettspenningen som oppgis pa
apparatets typeskilt.

Bruk jordet stikkontakt.

Trekk alltid stepslet ut av
stikkontakten nar apparatet ikke er i
bruk.

Trekk alltid i selve stopslet nar du tar
det ut av stikkontakten, og aldri i
ledningen.

Trekk aldri i ledningen for a flytte pa
apparatet eller for a trekke stopslet ut
av stikkontakten.

Ikke bruk apparatet lenger hvis
apparatet eller ledningen er skadet.
Send apparatet til var servicetjeneste
for a unnga risiko. Ved denne type
apparat kan en skadet ledning bare
byttes ut av var servicetjeneste ved
hjelp av spesialverktay.

Visse deler av apparatet kan bli varme.
For a unnga at du brenner deg, ma du
ikke bergre de varme delene av
apparatet.

Se til at apparatet og ledningen ikke
kommer i kontakt med varmekilder,
som for eksempel kokeplate eller apen
ild.



« Se til at ledningen og stopselet ikke
kommer i kontakt med vann.

* For & unnga brannfare ma apparatet
kunne bli kvitt sin egenproduserte
varme. Pass derfor pa at det er
tilstrekkelig plass rundt apparatet og
at det ikke kan komme i kontakt med
brennbart materiale. Apparatet ma
ikke dekkes til.

Under bruk
* Bruk aldri apparatet utenders.
¢ Bruk aldri apparatet i vatrom.

* Plasser apparatet pa et stabilt, jevnt
underlag og pa et sted der det ikke
kan falle.

* Ikke la ledningen henge over kanten
pa kjokkenbenken, bordet eller
liknende.

* Pass pa at du ikke har vate hender nar
du bergrer apparatet, ledningen eller
stopslet.

* Trekk stepslet ut av stikkontakten hvis
du oppdager feil under bruk, nar du
skal rengjoere apparatet, nar du skal
sette pa eller ta av et tilbeheor eller hvis
du er ferdig med a bruke apparatet.

« lkke la apparatet sta uten tilsyn nar det
er i bruk.

¢ Pass pa at smabarn ikke kan komme
til apparatet.

* Flytt aldri apparatet hvis det er koplet
til, eller hvis det fortsatt er varmt. Sla
forst av apparatet og flytt det etter at
det er avkjolt.

« lkke bruk skarpe gjenstander pa
stekeplata, som for eksempel
metallspatler, kniver eller gafler. Dette
kan skade slippbelegget.

* Senk aldri apparatet, ledningen eller

stopslet ned i vann eller annen vaske.

» Stekeplata som horer til dette
apparatet, er utstyrt med et
slippbelegg pa PTFE-basis. Ved
oppvarming av dette belegget kan

€2

»

E

srsma mengder gass avgis. Gassen er
helt uskadelig for mennesker. Det har
imidlertid vist seg at nervesystemet til
fugler er ekstremt felsomt for dette.
Bruk derfor ikke apparatet i naerheten
av fugler (husfugler som papeggsyer
og liknende).

« lkke ta opp apparatet hvis det har falt
ned i vann. Trekk gyeblikkelig stepslet
ut av stikkontakten. Apparatet ma ikke
brukes mer.

* Rengjor apparatet grundig etter bruk
(se avsnittet ‘Vedlikehold og
rengjoring’). La apparatet avkjole seg
helt for du rydder det bort,
vedlikeholder det eller rengjor det.

Miljo
Kast emballasjemateriell som plast og

pappesker i containere beregnet pa slikt
avfall.

Onsker du & kvitte deg med apparatet selv
om det fremdeles virker som det skal, eller
lett kan repareres, bgr du serge for
gjenbruk av apparatet.

Nar apparatet har gjort sin nytte og skal
kasseres, ma det handteres pa en
ansvarlig mate slik at apparatet eller deler
av det kan gjenvinnes. Ikke kast apparatet
sammen med usortert husholdningsavfall,
men lever det til butikken der det ble kjopt
eller til en offentlig miljgstasjon. Ta kontakt
med lokale myndigheter for informasjon
om de innleverings- eller
innsamlingsmuligheter som finnes.
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Tips for matlagingen

Crépes (grunnoppskrift)
Til omtrent 4 personer, som dessert:

2
3

130 g mel

3egg

2,1 dl melk

50 g smer eller margarin
Olje

Salt

Bruk en elektrisk mikser og bland melet
med eggene, litt salt, melken, det
smeltete smoret og 10 a 11 spiseskjeer
vann.

La rgra sta i 30 minutter.

Stek dine crépes.

Crépes Suzette
Crépes Suzette er crépes med
appelsinsaus. Til sausen trenger du:

75 g smer

75 g sukker

Saft og revet skall fra 2 appelsiner
1 pose vaniljesukker

1% dl appelsinliker (eller: Grand
Marnier, Cointreau, Curacao)

Stek dine crépes som angitt i
grunnoppskriften.

Hold dem varme ved & sette dem
tildekket pa en gryte med kokende
vann.

Smelt smaret til sausen i stekepanna,
ror i sukkeret og la dette karamelliseres
lett.

Reor appelsinsaft, revet appelsinskall og
vaniljesukker i sukkerblandingen i
panna.

La sausen fa et oppkok.

Hell i likeren og dypp dine crépes en for
en i denne sausen.
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Variasjoner:

Du kan variere i det uendelige med crépes.
Du kan for eksempel gjore rora sotere ved
a tilsette sukker eller honning.

Forsgk ogséa & servere dine crépes med:

* Biter av frukt, syltetay og krem

e Ost

e Is

¢ Sjokoladesaus



Geral

Esta Royal Crepe Maker é apropriada para
cozinhar deliciosos crepes. O aparelho é
facil de utilizar e limpar. O pratico
distribuidor de massa permite-lhe criar
crepes finos e bonitos.

Funcionamento e
manuseamento

Veja a figura 1.

O aparelho contém os seguintes
componentes:

Chapa de cozedura

Corpo do aparelho

Luz indicadora

Cabo e ficha

Distribuidor de massa

a O =

Antes da primeira utilizagao

1 Remova todo o material de embalagem
e autocolantes do aparelho.

2 Limpe o aparelho e todos os acessorios
(Veja “Manutencao e limpeza”).

3 Regule o aparelho e ligue-o (veja “Ligar
e desligar o aparelho”).

4 Deixe a chapa de cozedura aquecer
bem uma vez.

Na primeira utilizagdo do aparelho
havera uma ligeira formacéao de fumo e
formar-se-a um cheiro especifico. Isto é
normal e desaparece. Mas faga com que
haja uma boa ventilagao.

5 Deixe o aparelho arrefecer bem.

Ligar e desligar o aparelho

1 Cologue o aparelho numa superficie
plana e resistente.

2 Introduza a ficha na tomada. A luz
indicadora acende e o aparelho
aquece. Quando a luz indicadora se
apagar, a chapa de cozedura alcangou
a temperatura desejada.

3 Quando terminar a cozedura, retire a
ficha da tomada.

Preparar crepes

Pode comegar a preparar os crepes logo
que a massa esteja pronta (veja “Dicas de
cozedura”) e assim que a chapa de
cozedura tenha atingido a temperatura
desejada.

Nao use objectos afiados na chapa de
cozedura como, por exemplo, garfos,
facas ou espatulas metalicas, Estes
podem danificar a camada anti-
aderente.

1 Introduza uma pequena quantidade de
6leo ou margarina na chapa.

2 Com uma colher deite uma fina
camada de massa na chapa de
cozedura.

3 Com o distribuidor de massa distribua
por igual a massa na chapa.

4 Deixe a massa solidificar.

5 Com uma espatula de madeira ou de
material sintético apropriado vire
cuidadosamente o crepe.

6 Deixe alourar em ambos os lados e tire
o crepe da chapa.

7 Repita os passos de 1 a 6 se pretender
confeccionar mais crepes.

8 Quando terminar a cozedura, retire a
ficha da tomada.
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Manutencao
e limpeza

¢ Nunca limpe o aparelho se este estiver
ligado ou ainda quente. Primeiro
desligue o aparelho, retirando a ficha
da tomada e limpe-o apenas quando
estiver frio.

* Nao deixe que nenhuma agua entre
para o interior do corpo do aparelho.

* Nunca mergulhe o aparelho em agua
ou noutro liquido. Se isto acontecer,
nao utilize mais o aparelho e deite-o
fora.

* Nao utilize produtos asperos ou
agressivos.

1 Retire a ficha da tomada e deixe o
aparelho arrefecer completamente.

2 Limpe a chapa de cozedura com um
pouco de agua quente, detergente e
uma escova ou pano suave.

3 Limpe o lado exterior do aparelho com
um pano humido e suave.

4 Seque bem o aparelho antes de o
arrumar.

Seguranga

Geral

* Leia bem as instrugdes de uso e
guarde-as cuidadosamente.

» Utilize este aparelho apenas como
descrito nestas instrugoes de uso.

* A utilizagao deste aparelho por
criangas ou pessoas com uma
deficiéncia fisica, sensorial, mental ou
motora, ou com falta de conhecimento
e experiéncia pode levar a situagoes
perigosas. As pessoas responsaveis
pela seguranga de tais pessoas tém
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que dar instrugdes claras ou
supervisionar o uso do aparelho.

* Tenha atencgéo para que criangas nao
brinquem com o aparelho.

* No caso de reparagdes, mande
efectuar as reparagoes a um técnico
qualificado. Nunca tente vocé proprio
reparar o aparelho.

* Apenas use acessorios aconselhados
pelo fornecedor. A utilizagdao de
outros acessorios pode provocar
danos no aparelho pelo que pode
surgir perigo para o utilizador.

Calor e electricidade

* Antes de ligar o aparelho a rede
eléctrica verifique se a voltagem
indicada na chapa de tipo do aparelho
corresponde a voltagem da rede
eléctrica.

* Use uma tomada com terra.

* Retire sempre a ficha da tomada
quando nao utilizar o aparelho.

¢ Quando tirar a ficha da tomada, puxe
pela ficha, nao puxe pelo cabo.

* Nunca puxe pelo cabo de ligagao para
deslocar o aparelho ou para retirar a
ficha da tomada.

* Nao utilize mais o aparelho se o
aparelho ou o cabo estiver danificado.
Envie o aparelho para os nossos
servigos técnicos para evitar perigo.
Neste tipo de aparelho, um cabo de
alimentagao danificado deve ser
unicamente substituido pelos nossos
servigos de assisténcia que dispéem
de ferramentas adequadas.

Determinados componentes do
aparelho podem ficar muito quentes.
Nao toque nos componentes quentes
do aparelho para evitar queimaduras.

Tenha atengéo para que o aparelho e o
cabo nao toquem em fontes de calor
como, por exemplo, uma placa ou
chamas.



* Tenha cuidado para que o cabo e a
ficha ndo entrem em contacto com
agua.

* O aparelho tem que conseguir perder
o calor para evitar o perigo de fogo.
Por isso, mantenha o aparelho
suficientemente livre e ndo o deixe
entrar em contacto com material
inflamavel. O aparelho nao pode ser
coberto.

Durante a utilizagcao
* Nunca utilize o aparelho na rua.

* Nunca use o aparelho em areas
huamidas.

¢ Coloque o aparelho numa superficie
plana e estavel num local de onde nao
possa cair.

* Nao deixe o cabo ficar suspenso num
forno, numa bancada ou numa mesa.

* Tenha as maos secas quando tocar no
aparelho, no cabo ou na ficha.

* Retire a ficha da tomada se detectar
alguma anomalia durante a utilizagao,
quando limpar o aparelho, quando
aplicar ou retirar um acessorio ou
quando terminar a utilizagao.

* Nunca deixe o aparelho ligado sem
vigilancia.

* Tenha cuidado para que criangas
pequenas nao toquem no aparelho.

* Nunca desloque o aparelho se este
estiver ligado ou ainda quente.
Primeiro desligue o aparelho e
desloque-o apenas quando estiver
frio.

* Nao use objectos afiados na chapa de
cozedura como, por exemplo, garfos,
facas ou espatulas metalicas, Estes
podem danificar a camada anti-
aderente.

* Nunca mergulhe o aparelho, o cabo e
a ficha em agua ou noutro liquido.

* A chapa de cozedura deste aparelho
esta munida de uma camada anti-

aderente a base de PTFE. Ao aquecer
podem libertar-se pequenas
quantidades de gases que sao
inofensivas para o ser humano. Mas
detectou-se que o sistema
neurolégico dos passaros é
extremamente sensivel a este gas. Por
isso, ndo use o aparelho perto de
passaros (por exemplo, papagaios).

Nao pegue no aparelho se este caiu na
agua. Primeiro retire a ficha da
tomada. Nao utilize mais o aparelho.

Depois da utilizagao limpe
completamente o aparelho (veja o
capitulo “Manutencéo e limpeza”).
Deixe o aparelho arrefecer
completamente antes de o limpar,
arrumar ou antes de fazer a
manutengao.

” Ambiente

Coloque o material de embalagem, como
plastico e caixas, no contentor de lixo
apropriado.

Se pretender desfazer-se do aparelho,
mesmo que este funcione bem ou possa
ser facilmente reparado, entéo arranje
maneira de este ser reutilizado.

No fim de vida do aparelho desfaga-se do
aparelho de modo responsavel, para que o
aparelho ou componentes possam ser

I cutilizados. N&o coloque o aparelho no

lixo doméstico mas entregue-o na loja ou
num ponto de recolha apropriado. Entre
em contacto com a sua camara para obter
informagé&o acerca dos sistemas de
recolha e de recepcgao de lixo.
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Variagées:
Os crepes permitem-lhe variar
infinitamente. Assim pode tornar a massa
mais doce adicionando-lhe agucar ou mel.
Dicas de Cozed ura Para variar sirva os crepes também com:
* pedacos de fruta, doce e natas
* queijo
e gelado
* molho de chocolate

Crepes (receita basica)

Para cerca de 4 pessoas, como
sobremesa:

* 130 g de farinha

* 3 ovos

e 2.1 dlleite

* 50 gr de manteiga ou margarina
e dleo

e sal

1 Misture com uma misturadora eléctrica
a farinha com os ovos, uma pitada de
sal, leite, manteiga derretida e cerca de
10 & 11 colheres de agua.

2 Deixe a massa descansar durante
30 minutos.

3 Confeccione os crepes.

Crepes Suzzette

Crepes Suzette sdo crepes com um molho

de laranja. Para o molho necessita de:

e 75 gr de manteiga

e 75 grde agucar

* sumo e raspa da casca de 2 laranjas

* 1 saco de agucar de baunilha

* 1% dl de licor de laranja (ou: Grand
Marnier, Cointreau, Curacao)

1 Confeccione os crepes como na receita
bésica.

2 Mantenha-os quentes fechados num
tacho ou num tacho em banho-maria.

3 Para o molho derreta a manteiga numa
frigideira, misture o agucar e deixe
caramelizar um pouco.

4 Misture o sumo de laranja, a raspa das
laranjas e o agucar de baunilha na
mistura agucarada na frigideira.

5 Deixe o molho levantar fervura.

6 Adicione o licor e passe os crepes finos
um por um neste molho.
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Yleista

Taméa Royal Crepe Maker on tarkoitettu
herkullisten ohukaisten valmistamiseen.
Laite on helppokayttdinen ja helppo

Laitteen kdynnistaminen ja
sammuttaminen

1

2

Aseta laite tasaiselle, tukevalle
alustalle.

Tybénna pistotulppa pistorasiaan.
Merkkivalo syttyy ja laite alkaa
lammet&. Kun merkkivalo sammuu,
paistolevy on kuuma.

3 Kun olet paistanut ohukaiset, irrota
pistoke pistorasiasta.

puhdistaa. Katevan taikinanlevittimen
avulla voi valmistaa kauniita, ohuita

ohukaisia. Ohukaisten paistaminen

ﬁc Kun paistolevy on kuuma ja taikina on

valmista (katso kohta
"Ruoanlaittovinkkej&”), voit alkaa paistaa
ohukaisia.

R Toiminta ja kaytto

Katso kuva 1. Al3 kiyti paistolevylla terdvia esineita,
kuten metallilastoja, veitsia ja

Laitteessa on seuraavat osat: haarukoita. Ne voivat vahingoittaa

1 Paistolevy pinnoitetta.

2 Kotelo. 1 Laita paistolevylle hieman 6ljyé tai

3 Merkkivalo rasvaa.

4 Johto ja pistotulppa 2 Kaada paistolevylle ohut kerros taikinaa
5 Taikinanlevitin

lusikan avulla.
Ennen kéyttaé 3 Levita taikina taikinanlevittimella
tasaisesti paistolevylle.

1 Irrota laitteesta kaikki pakkaukset ja 4 Anna taikinan hyytya
etlket.'t' o i ) K&&nné& ohukainen varovasti puisella tai
2 Puhdista laite ja kaikki tarvikkeet (katso muovisella lastalla
kohta H.0|to la puhdlsta.mln.en )- ) 6 Paista toinen puoli kauniin ruskeaksi ja
3 Aseta Iane"r]aluamallem palkallg 1a nosta sitten ohukainen paistolevylta.
kytke se paalle (katso kohta "Laitteen 7 Toista vaiheet 1-6, jos haluat paistaa
kaynnistdminen ja sammuttaminen”). lisi4 ohukaisia ’
4 Anna paistolevyn kuumentua hyvin. 8 Kun olet paistanut ohukaiset, irrota

. . e pistoke pistorasiasta.
Laite tuottaa ensimmaisella

kayttokerralla hieman savua ja
ominaisen hajun. Tdmé on normaalia ja
menee ohi itsekseen. Huolehdi
riittdvasta ilmanvaihdosta.

5 Anna laitteen jaahtya kunnolla.
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Hoito

ja puhdistaminen

« Ala koskaan puhdista laitetta, kun se
on paalla tai lammin. Sammuta laite
irrottamalla pistotulppa pistorasiasta.
Puhdista laite vasta sen jaahdyttya.

* Varmista, ettei laitekotelon
sisdpuolelle paase vetta.

« Ala koskaan upota laitetta veteen tai
muuhun nesteeseen. Jos ndin
tapahtuu, laitetta ei saa enaa kayttaa,
vaan se on havitettava.

« Al3 kdytd hankaavia tai voimakkaita
puhdistusaineita.

1 Irrota pistotulppa pistorasiasta ja anna
laitteen jaahtya taysin.

2 Puhdista paistolevy lampimélla vedelld,
astianpesuaineella ja pehmedlla
harjalla tai liinalla.

3 Puhdista laitteen kotelo pehmealla,
kostealla liinalla.

4 Varmista ennen laitteen laittamista
séilytykseen, ettd se on téysin kuiva.

Turvallisuus

Yleista

* Lue kayttoohje huolellisesti ja sailyta
se huolellisesti.

* Kayta tata laitetta ainoastaan
kayttoohjeessa kuvatulla tavalla.

* Jos laitetta kdyttavit lapset tai

henkil6t, joilla on fyysisia tai motorisia

rajoituksia tai aisti- tai kehitysvamma
tai joilla ei ole riittavasti tietoa ja
kokemusta, seurauksena voi olla
vaaratilanne. Téllaisten henkiléiden
turvallisuudesta vastaavien ihmisten
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on annettava kayttdjille selkeéat ohjeet
tai valvottava laitteen kayttoa.

Valvo, etteivat lapset leiki laitteella.

Teeta korjaukset hyvaksytylla
asentajalla. Ali koskaan korjaa laitetta
itse.

Kéayta vain valmistajan suosittelemia
lisdvarusteita. Muiden varusteiden
kayttaminen voi vaurioittaa laitetta ja
aiheuttaa kayttéjalle vaaran.

Lamp6 ja sdhko

Tarkasta ennen laitteen kayttoa, etta
verkkojannite vastaa laitteen
tyyppikilvessa ilmoitettua
verkkojannitetta.

Kéayta maadoitettua pistorasiaa.

Irrota pistotulppa pistorasiasta aina,
kun laitetta ei kayteta.

Kun irrotat pistotulpan pistorasiasta,
veda pistotulpasta, dld koskaan
liitosjohdosta.

Ala koskaan siirré laitetta tai irrota
pistotulppaa pistorasiasta johdosta
vetamalla.

Al3 kiyti laitetta, jos johdossa on
vaurioita. Riskien valttimiseksi ldheta
laite huoltopalveluumme. Téllaisten
laitteiden vaurioituneen johdon saa
vaihtaa vain huoltopalvelumme.
Vaihtamiseen tarvitaan
erityistyokaluja.

Jotkin laitteen osat saattavat
kuumentua. Al3 koske laitteen kuumia
osia palovamman vaélttamiseksi.

Varmista, etteivat laite tai johto joudu
kosketuksiin lammonladhteen, kuten
kuuman keittolevyn tai avotulen
kanssa.

Varmista, etteivat johto tai pistotulppa
joudu kosketukseen veden kanssa.

Tulipalon vaaran vuoksi laitteen on
annettava jadhtya kunnolla. Varmista
siis, etta laitteen ymparilla on
riittavasti tilaa ja ettei se paase



kosketuksiin palavan materiaalin
kanssa. Laitetta ei saa peittaa.

Kayton aikana
« Ali koskaan kayti laitetta ulkona.

« Ali koskaan kiyti laitetta kosteissa
tiloissa.

« Sijoita laite vakaalle ja tasaiselle
alustalle paikkaan, josta se ei paase
putoamaan.

« Ali jata johtoa roikkumaan tytason
tai poydan laidalta.

* Ennen kuin kosketat laitetta, johtoa tai
pistotulppaa, varmista, ettd kitesi ovat
kuivat.

¢ Jos havaitset laitteessa
toimintahairion, haluat puhdistaa
laitteen, kiinnittda tai poistaa
lisdvarusteen tai lopettaa kdyton,
irrota pistotulppa pistorasiasta.

« Al3 jata laitetta kiyton aikana koskaan
ilman valvontaa.

¢ Varmista, etteivat pienet lapset paase
koskemaan laitetta.

« Ali koskaan siirri laitetta, kun se on
paalla tai lammin. Sammuta laite ja
siirra sita vasta sen jaahdyttya.

« Ala kéyta paistolevylla terdvia
esineitd, kuten metallilastoja, veitsia ja
haarukoita. Ne voivat vahingoittaa
pinnoitetta.

« Ali koskaan upota laitetta, johtoa tai
pistotulppaa veteen tai muuhun
nesteeseen.

* Laitteen paistolevyssa on PTFE-
pohjainen tarttumisenestopinnoite.
Kun levya lammitetaan, siita voi irrota
erittdin vahaisia maaria kaasua, joka
on ihmisille tdysin vaaratonta. On
kuitenkin todettu, etta lintujen
hermojarjestelma on erittdin herkka
tille kaasulle. Al niin ollen kiyta
laitetta lintujen lahistolla (esimerkiksi
hakkilinnut, kuten papukaijat).

€2

»

=
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3

« Al4 tartu veteen pudonneeseen
laitteeseen. Irrota vialittomasti
pistotulppa pistorasiasta. Ald enia
kayta laitetta.

* Puhdista laite huolellisesti kdyton
jalkeen (katso luku ”Hoito ja
puhdistaminen”). Anna laitteen
jaahtya taysin ennen sen laittamista
sdiloon, huoltamista ja/tai puhdistusta.

Ymparisto

Lajittele asianmukaisesti
pakkausmateriaalit, esimerkiksi muovit ja
laatikot.

Jos et endé halua kayttaa laitetta, vaikka
se toimii hyvin tai sen voi korjata helposti,
huolehdi laitteen kierratyksesta.

Laite on kayttoian paatyttya havitettava
asianmukaisesti, jotta laite tai sen osat
voidaan kéayttaa uudelleen. Ala havita
laitetta lajittelemattoman jatteen mukana,
vaan toimita se myyjalle tai
kerayspisteeseen. Lisatietoja toimitus- ja
keraysjarjestelmisté saa kunnan
jateviranomaisilta.

Ruoanlaittovinkkeja

Ohukaiset (perusohje)
Jalkiruoaksi noin neljélle henkilélle:
* 130 gjauhoja

¢ 3 kananmunaa

e 2,1 dl maitoa

* 50 g voita tai margariinia

* Oljya

* suolaa

1 Sekoita sahkovatkaimella taikina
jauhoista, munista, hitusesta suolaa,
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maidosta, sulatetusta voista ja 10 —
11 ruokalusikallisesta vetta.
2 Anna taikinan seisoa 30 minuuttia.
3 Paista ohukaiset.

Crépes Suzette

Crépes Suzette -ohukaiset tarjotaan

appelsiinikastikkeen kanssa. Kastikkeen

ainekset:

* 75 g voita

e 75 g sokeria

* kahden appelsiinin mehu ja raastettu
kuori

e 2 il vaniljasokeria

* 1% dl appelsiinilikééria (tai Grand
Marnieria, Cointreauta, Curacaoa)

Paista ohukaiset perusohjeen mukaan.
Pid& ohukaiset lAmpiména kiehuvan
vesikattilan paéalle asetetussa
suljetussa astiassa.

3 Sulata kastiketta varten voi kattilassa.
Sekoita joukkoon sokeri ja anna
karamellisoitua.

4 Sekoita sokeriseokseen
appelsiinimehu, raastettu
appelsiininkuori ja vaniljasokeri.

5 Anna seoksen kiehahtaa.

6 Kaada likdori seokseen ja kayta

ohukaiset yksitellen kastikkeessa.

N =

Muunnelmia:

Ohukaisia voi muunnella mielin méaarin.
Taikinan voi esimerkiksi makeuttaa
lisddmaélla siihen sokeria tai hunajaa.
Tarjoa ohukaisten seurana vaikkapa:

* hedelménpaloja, hilloa ja kermavaahtoa
* juustoa

* jaateloa

* suklaakastiketta.
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evikég TTANpOPOPpPIES

AuThA n eAkuoTIKr) cuokeur) Royal Crepe
Maker €ival Kat@AANAN yia va WriveTe
vOOTIUEG KPETTEG. H OuOKeur gival EUKOAN
oTn XprRon kai Tov kaBapiopud. To BoAikd
€€APTNHA YIa TO ATTAWMA TOU PEIYUATOG
oag divel Tn duvaTdTNTa Va PTIAXVETE
€CAIPETIKEG, AETTTEG KPETTEG.

k-
RAsnoupyia Kal
XEIPIOTRHPIA

Avatpégte oTnv €Ikova 1.

H ouokeun atroteAeital ammé Ta akdAouba
pépn:

O¢epuaivopevn eQAveEIR

ZWua

EvOeIKTIKA Auyvia

KaAwdio kai @ig pelpaTtog

E¢dptnua yia amAwpa Tou peiyparog

O wWN -

Mpiv awd TRV TPWTN XPAON

1 AgaipéoTe 6Aa Ta UNIKG cuoKkeuaaoiag
Kal Ta AUTOKOAANTA ATTd TN CUOKEUN.

2 KaBapioTe TN ocuokeun kal 6Aa Ta
ageooudp (deite ‘KabBapiopog kai
ouvTApnonN’).

3 ToTmoBeTAOTE TN CUCGKEUR GTNV
emBupunTr B€on Kal avayTe TnVv (8¢iTte
‘EvepyoTroinaon Kal aTrevepyoTToinan
TNG CUOKEUNRG').

4 Tlepipévere PéEXPI va (eoTabein
OUOKEUN.

H ocuokeun pmropei va mapdyel Aiyo
KOTTVO KaI Mia XOPOKTNPIOTIKA OOMUR
OTAV TNV AVAWETE YIA TTPWTN POpPd.
AuTO gival uoioAoyiko kal Ba
oTapaTRAOEl oUvToua. BeBaiwBeite 611 0
AEPIOUOG TNG CUCKEUNG Eival ETTAPKAG.

5 Tlepiyévere PEXPI VA KPUWOEL N
OUOKEUN.

Evepyotroinon kai
QTTEVEPYOTTOINOT TNG OUCKEUNG

1 ToTmoBeTAOTE TN CUCKEUN O€ pia
€TITTEdN KAl OTABEPR ETTIPAVEIQ.

2 Eiodyete 10 @I oTnv TTpida. H evOeIKTIKA
Auxvia 8 avdwyel kal n cuokeur 6a
CeoTaei. H Beppaivépevn emeaveia
€€l TACEI OTN OWOTH BepPoKpaaia
oét1av ofnoel N eVOEIKTIKA Auyvia.

3 Otav TEAEIOETE, ATTOGUVOEDTE TO PIG
atré v mpida peduaTog.

PTIAXVOVTaG KPETTEG

A@ouU @Tacel 0Tn cWOoTH BepPokpaaia n
Bepuaivopevn ETTIQPAVEIN KAl TTPOETOIUACETE
1O peiypa (OeiTe ‘ZupBouAEG payelpIkAg'),
MTTOPEITE V' apXiOETE VO WAVETE TIG KPETTEG.

Mnv XpnOIYOTIOIEITE AIXUNPEA
AVTIKEIMEVA ETTAVW OTNV BepHAIVOPEVN
EMIPAVEIN, OTTWG METOAAIKEG
OTATOUAEG, paxaipia Kal mipouvia.
AuTd evBEXONEVWG VO KATACGTPEPOUV
TNV AVTIKOAANTIKN ETiOTPWON.

1 TomoBeTAOTE Wia PIKPR TTOoOTNTA
AadioU i BouTUpou GTn BepuaIvopevn
EMIPAvEIQ.

2 XpnolyoTroinoTe éva KOUTAAI yia va
ATTAOETE Eva AETITO OTPWHA PEIYUATOG
ETTAVW OTN BEpUAIVOUEVN ETTIQAVEIQ.

3 XpnoiyoTroInoTe 1o EI8IKO £EGPTNHA YIa
Va aTTAWCETE OUOIOUOPPA TO PEYUA
ETTAVW OTNV BEPPAIVOUEVN ETTIQAVEIQ.

4  A@noTE TO peiypa va TrEel.

5 XpnoipotoioTe pia UAIvn 1 TTAACTIKN
OTTATOUAQ YIO VA YUPIOETE TTPOTEKTIKA
TNV KPETTA avaTToda.

6 Wnote TNV GAAN TTAEUPA péX Pl va
XPUCIOEl KAl aQaIpEéOTE TNV KPETTA ATTO
TN Beppaivéuevn eTIQAVEIQ.

7 EmavaAdBete Ta BApata 1 éwg 6 eav
BEAeTE va QTIALETE KI GANEG KPETTEG.

8 Ortav TEAEIOETE, ATTOGUVOEDTE TO PIG
atré Ty mpida pelpaTog.
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2UvThpnon
Kol KaBapIouog

* Mnv kaBapileTe TOTE TN CUOKEUR OTOV
AeiToupyei [ 6Tav gival akOPN KAuUTh.
O£0TE TN OUOKEUN EKTOG AgIToupyiag
ATTOoUVSEOVTAG TNV aTTo TNV TrPida Kal
TEPIPEVETE HEXPI VO KPUWOEI TIPIV TRV
KaBapioeTE.

* Mpoo£gre va unv €10éABel vepb aTO
oWwHa.

* Mnv BuBieTe T OUOKEUN OE VEPO N
AaAAa uypd. Eav cupei kaTi TéTol0,
HNV XPNOIMOTIOINCETE {ava Tn
ouokeun. MNa Adyoug ac@dAsiag,
TETAETE TN OUOKEUN.

¢ Mnv XpnoipgoTroIEiTeE TTOTE “OKANPAG” i
A€1aVTIKA TTPpOidvVTa KOBAPICTHOU.

1 BydATe 10 QIG a1 TNV TTPida KAl aQroTe
TN CUCKEUN VO KPUWOEl EVTEAWG.

2 KaBapioTe Tn Beppaivouevn ETIQAVEI
pe CeaTd vePO, UypO TTIATWY Kal pia
MaAaknh BoupToa A éva TTavAKI.

3 KaBapioTe 10 £§WTEPIKG TOU CWHPATOG

TNG OCUCKEUNG M’ £va HaAakod, uypo Travi.

4 BeBaiwbeite 0TI N CUCKEURA €XEI KOUWOEI
TANPWG TTPIV VA TNV aTTOONKEUOETE.

AcpaAeia
Fevikég TAnpo@opitg

* AMloBACTE TTPOCEKTIKA QUTEG TIG
odnyieg kal QUAASTE TEG Yia
HEAAOVTIKR ava@opd.

* H xprion auTAg TNG GUOGKEUNG TTPETTEI
va YivETOl HOVO CUHPWVA ME TIG
TOPEXOUEVEG OBNYiES.

* H xprion autAg TNG GUCGKEUNG a1Td
maISid | ATOHA UE QUOIKEG,
aloONTAPIEG, TTVEUMOTIKEG, i} KIVNTIKES
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avatnpies, | XwpPig TNV atrapaitnTn
YVWOon Kal EYTTEIpia, HTropei v'
atroreAéoel TnyN KivaUvwy. Ta dtopa
TTou gival uTTeUBuva yia TNV ao@AAeId
TOUG B0 TTPETTEI VO TOUG TTAPEXOUV
pNnTéG 0dnyieg N va emiBAETTOUV TRV
XPNON TNG CUOKEUNG.

BeBaiwBeite 611 Ta Troud16 Sev aifouv
HME TN CUOKEUR.

INa oToI0dATTOTE EMIOKEUN,
a1reuBuvOeiTe o€ EIBIKEUPEVO TEXVIKO.
Mnv rpoomaBnoeTe TOTE va
ETMIOKEVACETE HOVOI OAG TN CUOKEUN.

Na xpnoipotrolgite pévo T1a
£§opTAMATA TTOU CUVIOTA O
mwpounBeutng. H xpon dAAwv
ageooudp PTTOPEi VA TTPOKAAEDEI
BAGBeg i BOPEG OTNV OCUOKEUR, O1
OTTroiEg PTTOPEI Va EVEXOUV Kiviuvo yia
TOV XPNOTN.

HAekTpiopog kai OepudTnTa

Mpiv atré Tn Xpron, eAéy§te 611 N TdON
pPeUPATOG TOU SIKTUOU gival idia pe
AUTH TTOU AVA@EPETAI OTNV ETIKETA
TUTTOU TNG CUOKEUNG.

2uvdEOTE TN OUOKEUN O¢ pia mpila
peUMOATOG UE YEIWON.

‘OT1av dev XpNOILOTIOIEITE TN CUOKEUR,
0a PETEI TAVTA VA ATTOCUVSEETE TO
@16 a1rd TNV MPija PEUPATOG.

MNa v' amroouv3£0ETE TO PIG ATTO TRV
mwpida pedpaTog, Ba TPETEl TTAVTA VA
TIGVETE TO QIG — UnV TpaBdre To
KaAwdio pelpaTOoG.

Mnv HETAKIVEITE TN CUOKEUN KAl Unv
ATTOCUVOEETE TO PIG TOU KOAwdiou a1rd
TNV mpila Tpafwvrag To KAAWSIo
peUpOATOG.

Mnv XpNOIMOTIOIEITE TN CUCKEUR €GV
1O KAAWS10 peUpaTog A N id1a n
ouUoKeun £Xouv @Bopég N BAGREG.
Mpog amo@uyn emiKiviuvwv
KOTAOTAOEWV, OTEIATE TN CUOKEUN
OTNV TEXVIKI UTTNPETIA TNG ETAIPEIAG
Hag. H avTikatdoTaon Tou @Bapuévou



KaAwdiou peUpaTOg PTTOPEI VA YivEl
HOVO a1 TNV TEXVIKN UTTNPETIa TNG
ETAIPEIAG HAG, XPNOIMOTTOIWVTAG TA
€101kd gpyaAgia TTou atraitouvrai yi'
QAUTH TNV ETTICKEUN.

Opiopéva £§OPTAHATA TNG CUOKEUNG
pTTopEi va gival kauTd. MNa v’
ATTOQPUYETE TUXOV EYKAUUATA, NV
ayyideTe Ta KAUTA £§apTAPATA TNG
OUOKEURG.

Mpooégre va unv £pBel n cuokeun A TO
KaAWS10 pEUPATOG OE ETTAPN HE TTNYEG
BeppoOTNTAG, OTTWG TI.X. £VA KAUTO
okeUoG N pAdya.

PpovTioTE WOTE TO KAAWSI0 PEUPATOG
A TO QIG va unv épBouv o€ ETAPN HE
vePO.

IMNa v’ amo@uyeTe TIOAVA TTUPKAYIC, N
OUOKEUR TTPETTEI va €XEI TN
duvaToéTNTA VA ATTOMAKPUVEI TN
BepudTNTA TTOU TraPdyel. BeBaiwBeite
OTI UTTAPXEI APKETOG EAEUBEPOG XWPOG
YUpw a1rd Tn OUOKEUR, KABWG Kal 611 N
OUOKEUR dev €pXETal O€ ETTAPN JE
e0@AeKTa UAIKG. H ouokeun Sev
TPETEI va KAAUTITETAI ATTO Kavéva
QAVTIKEIMEVO.

Kartd Tnv xpAon
¢ Mnv XpNOILOTIOIEITE TTOTE T CUCKEUN
o€ ESWTEPIKOUG XWPOUG.

¢ Mn XPNOIHOTIOIEITE TTOTE TN CUCKEUNR
o€ Xwpoug pE TTOAAR uypaaia.

* TOTTOBETAOTE TN CUCKEUN O€ Mia
oTafepn Kal ETTITTESN emIQAvela, ETC1
WOTE VA PNV KIVOUVEUEl va TTECEL.

* Mnv a@nvere 1o KAAWSI0 pEUPATOG VA
KPEMETAI TTAVW ATTO TNV OKMKA TOU
VEPOXUTN, TOU TTAYKOU Tn¢ Koulivag,
€vOg Tpamediou.

¢ Mpiv MIACETE TN CUOKEUN, TO KAAWSIO
peUMATOG, N TO QIG, BEBaiwOEiTE OTI TA
Xépla oag gival oTEYVA.

* ATroouvdéoTe TO KAAWSI0 PEUPATOG
amo TNV TPida av SIATTIOCTWOETE
KATTol0 TTPORANMA OTN CUCKEUR KATA

TN XPRon, Kabwg Kai eIV TRV
KaBapioeTe, OTAV TOTTOBETEITE 1
aaipeite éva e§aprnua,  étav Tnv
amolnKeUETE PYETA TN XPAON.

Mnv d@RAVETE TTOTE TN CUCKEUR XWPig
emiAeyn 6TavV TNV XPNOILUOTIOIEITE.

KpaTAOTE TN OUOKEUR HOKPIA aTTO
HépPN OTA OTTOIa PTAVOUV HIKPA TTaISIC.

Mnv JETAKIVEITE TTOTE TN CUOKEUN 6TaV
AgiToupyei ) 6Tav gival akOuN KAUTH.
O£0TE TN OUOKEUN EKTOG AgIToupyiag
KOl TTEPIMEVETE HEXPI VA KPUWOEI TIPIV
Va TN HETOKIVIOETE.

Mnv XpnOIMOTIOIEITE AIXUNPA
AVTIKEIMEVA ETAVW OTNV
Bepualvopevn EMIQAVEIA, OTTWG
HETAAAIKEG OTTATOUAEG, paxaipia Kai
mipoUvia. AUTd EVOEXOUEVWG VA
KATAOTPEWYOUV TNV AVTIKOAANTIKA
emioTpwon.

Mnv BuBileTe TOTE TN OCUOKEUR, TO
KaAwd10 pedpaTOG, | TO QI OE VEPO R
otroladnTroTe dAAa uypd.

H 6gppaivopevn emipaveia Tng
OUOKEURG B100£TEl avTIKOAANTIKA
emiorpwon PTFE. Otav Beppaiveral
AUTA N €MiCTPWOT, MTTOPEI VO
TTOPAYOVTaAI HIKPEG TTOCOTNTEG AEPIWV
ol oTroigg gival amréAuTta afAapeig yia
TOV AvOpwIro. QOTO0O, E£XEI
S1aTTIoTWOEI OTI TO VEUPIKO OUCTNHA
TWV TITNVWV €ival EaIPETIKA
€uaiodnTo ' auTd Ta apia, Kal yia Tov
AOyo auTo n ocuokeun dev Ba TTpétrel
va XPNOIMOTIOIEITAI KOVTA O€ TTTNVA
(1r.X. TPOTIKA TITNVA, OTTWG O1
TratraydAot).

Edv n ouokeun méoel péoa o€ vepo,
MNV TNV ayyigeTe. ATToouvdéoTE
apéowg 1o QIG ammod TNV mpila
peupaTog. Mnv XpnoI1JOTTOINCETE ava
TN CUOKEUR.

KaBapioTe TTPOOEKTIKA T CUCKEUN
HETA TN XpRon (deiTe ‘ZuvTApnon Kai
KaBapiopuog’). AQAOTE TN CUCKEUR va
KPUWOEI TIPIV VA TNV a1ToBnKeUOETE 1
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va TNV KaBapioeTe, | TIPIV EKTEAECETE
OTTOIECSATTOTE EPYOOiEg CUVTAPNONG.

W MepiBaAAov

=4

H améppipn Twv UNKWY OUoKeuaoiag,
OTTWG Ta TTAAOTIKA KOl TA KOUTIA, TTPETTEI VA
yiveTal aToug KatdAAnAoug kaddoug
ATTOPPIMUATWY.

Edv BéAeTe va TTETAEETE TN OUOKEUR EVW
AeIToupyei Kavovika f xpelddetal yévo
MIKPEG ETTIOKEUEG, TAG CUVIOTOUUE va
(PPOVTIOETE yIa TNV AVAKUKAWGOA TNG

Otav n cuokeun OTACEl OTO TEAOG TNG
WEEAIUNG QWG TNG, N aTTOPPIYn TNG
TIPETTEI VA Yivel Je uTTEUBUVO TPOTTO, £TOI
woTe va uTropolv va xpnoluotroinfolv
gava Ta e€aptApaTa NG () 0AGKANPN N
ouokeur)). Mnv avapelyvUETE TN CUCKEUN
ME Ta ouvnBIoPEVa OIKIOKA AaTTopPiUKaTa,
aAAG TTOPadWOTE TNV G’ éva onueio
OUAAOYRAG ATTOPPIMPATWY Yia avakUKAwWON.
Ma TAnpoopieg oxeTIKA pe Ta diaBéoiya
oucTApaTa d160eang Kal GUAOYNAG
QATTOPPIYHATWY, ETTIKOIVWVACTE YE TIG
TOTTIKEG APXEG.

ZUpBOUAEG paYEIPIKAG

Kpémreg (Baoiki ouvrayn)

MNa tepitmou 4 dtoua, aav €mdOPTTIO:

* 130 yp. aAeupi

* 3 auyd

* 210 ml yéAa

* 50 yp. Boutupo ) yapyapivn

* NGdI

o AANGTI

1 XpnoiyotroiRoTe éva NAEKTPIKG pigep yia
va avapeigeTe 1o akelpl, Ta auyd, pia
TPECa aAdTi, To YGAQ, TO Alwpévo

@ Royal Crepe Maker Article 492227

BouTupo kai 10 éwg 11 KouTaNIEG TNG
oouTrag vepo.

2 A@RoTE TO peiypa va EekoupaaTei yia
30 AetrTd.

3 WAoTe TIg KPETTEG.

Kpet Zoulér

O1 Kpetr Zoud£T eival KpETTEG Ye OAATOO

TTopTOKAAIOU. Ma TN &GAToa Ba XPEIAOTEITE:

* 75 yp. BoUTupo

* 75 yp. Gaxapn

* To xupo kai Euopa atd 2 TTopTokaAia

* 1 pikpd cakouAdki {ayapn
apwuaTiopévn Pe Bavidia

* 150 ml Aikép TTopToKGAI (Grand Marnier,
Cointreau,  Curacao)

1 WAoTE TIG KPETTEG OTTWG TTEPIYPAPETAI
oTn Baoiki cuvTayn.

2 KpartioTe 1€ (e0TEG OKETTALOVTAG TEG
KO TOTTOBETWVTAG TEG TTAVW ATTO éva
OKEUOG pE BpacTo vePo.

3 Ta va TTapackeUdoeTe Tn 0GATOQ,
ANihoTE TO BOUTUPO G’ €va KATOAPOAAKI,
TpocBEoTe TN {axapPn Kal aprioTe TNV
vVa KAPOUEAWOTEI EAAPPWIG.

4 TpocBéaTe TO0 Xuud TTOPTOKAAIOU, TO
guopua TTopToKaAIoU Kal TNV
apwpatiopévn e Bavikia fayapn oto
peiypa TNG xapng oTO KAOTOOPOAGKI.

5 TMepipéverte péxpl va Tmapel Bpdon n
odAToQ.

6 TpooBéoTe 10 ANikép Kau BuBioTe TIg
KPETTEG pia-pia oTn odAToQ.

MapaAAayég:

MrTropeite va QTIAEETE KPETTEG PE APETPNTEG

TapaAAayEg . MNa Tapddelyua, YTTopEiTe va

KAVETE TO PEIYPA TTI0 YAUKO TTpOCBETOVTAG

Gaxapn N péAL.

Mrtropeite va oepBipeTe TIG KPETTEG YE:

* KOMUMATIO @POUTWY, JappeAdda Kai
oavTIyi.

* Tupi.

o [aywTo.

* ZAAT00a OOKOAATAG.
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